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Vetrinetta bar riscaldata da banco h0991
Vetrina riscaldata professionale in acciaio inox e plexiglass, 50x35x25 cm. Ideale per snack dolci e salati, dotata di sistema di
umidificazione.
Questa vetrina riscaldata da banco è progettata per le esigenze operative di bar, paninoteche e rosticcerie che necessitano di
esporre prodotti da forno, brioches, pizzette e snack mantenendoli alla temperatura di servizio ideale. La struttura combina la
robustezza dell'acciaio inox con la massima visibilità garantita dai fianchi e dalle antine in plexiglass trasparente,
permettendo una presentazione efficace del prodotto da ogni angolazione.

Il sistema di riscaldamento a resistenza è gestito con precisione tramite un termostato regolabile da 30 a 90°C, consentendo
di adattare il calore alla tipologia di alimento esposto. La presenza di un dispositivo di umidificazione integrato è
fondamentale per preservare la fragranza dei prodotti, evitandone l'essiccazione superficiale anche durante esposizioni
prolungate.

Caratteristiche tecniche

● Tipologia: Vetrina riscaldata da banco
● Struttura: Acciaio inox con tamponamenti in plexiglass
● Accessibilità: Doppia apertura (antine sui due fronti)
● Regolazione termica: Termostato analogico 30/90°C
● Dimensioni: 50 x 35 x 25 cm (L x P x H)
● Dotazioni: Interruttore luminoso, spia di funzionamento, cavo con spina
● Sistema di mantenimento: Dispositivo di umidificazione integrato
● Ripiani: 1 piano di base

Optional disponibili:

● Piano intermedio riscaldato per raddoppiare la superficie di esposizione.

Immagine puramente indicativa

INFORMAZIONI

● tipologia vetrina bar riscaldata
● numero ripiani 1
● larghezza in mm 500.0000
● profondità in mm 350.0000
● altezza in mm 250.0000
● Larg. 50 cm
● Profondita 35 cm




