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Tostapane professionale a 4 pinze in acciaio inox h2311

Tostapane con pinze per uso professionale. Solido e resistente e costruito per durare nel tempo. Forni indipendenti.

Tostapane professionale ideale per panini e fette di pane. Il prodotto è Made in Italy ed è realizzato interamente in acciaio inox,
un materiale non solo bello da vedere, ma robusto e resistente che garantisce: facilità di pulizia, resistenza ai graffi e agli urti e
igiene. Dotato di 4 pinze che permettono di tostare contemporaneamente 4 fette di pane o sandwiches. I forni sono
indipendenti, questo vuol dire che, per risparmiare elettricità, si può accendere anche un solo forno alla volta, in maniera pratica
e confortevole grazie alle manopole soft touch. Il timer facilita la cottura dei cibi, permettendo di ottenere la doratura desiderata,
mentre le utilissime lampade di segnalazione permettono una facile visualizzazione dei forni attivi. La confezione include le
pinze riscaldanti. Il cassetto raccoglibriciole è lavabile tranquillamente in lavastoviglie, e, per facilitare le operazioni di pulizia, gli
elementi riscaldanti sono autopulenti.

Caratteristiche tecniche:

● Ideale per sandwiches e fette di pane
● Solidità della struttura in acciaio inossidabile, garanzia di durata nel tempo
● Coperchio e basamento lucido
● Corpo in acciaio inossidabile lucido
● Forni verticali indipendenti
● Timer di regolazione da 4 min. per ogni singolo forno
● Lampade di segnalazione
● Robuste pinze in acciaio inossidabile per uso professionale, di grande capacità (14 x14 cm)
● Elementi riscaldanti a lunga durata con sistema autopulente
● Cassetto raccoglibriciole lavabile in lavastoviglie
● Nuova manopola ergonomica soft-touch
● Tensione di alimentazione 230V 50 & 60Hz
● Produzione oraria: circa 480 fette
● Altezza 30 cm
● Larghezza 37 cm
● Profondità 30 cm
● Prodotto italiano

INFORMAZIONI



● tipologia classico con pinze
● produzione oraria 480 fette
● Garanzia 1 anno


