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Tostapane a nastro 3 fette h23 59

Tostapane a nastro professionale ultrarapido. Dimensioni esterne: L. 47 x P. 41 x h. 47 cm. Tensione di alimentazione: 230 V
50-60 Hz.

Offrire una colazione a buffet con del pane tostato puo rendere un cliente piacevolmente soddisfatto del suo soggiorno
allinterno di una struttura. Il tostapane professionale €, infatti, adatto sia per sale buffet sia per fast food, attivita ristorative, pub,
burgerie. Grazie alla rapidita di riscaldamento e alla sua resistenza, questo modello & perfetto per un uso gravoso e continuo e
per cicli di lavoro molto intensi 7 giorni su 7, anche in ambienti le cui condizioni climatiche arrivano sino a 35 °C. Munito di
resistenze in quarzo, controlli di potenza separati (alto e basso), nastro trasportatore in acciaio inox regolabile in diverse velocita
e cassetto raccoglibriciole in acciaio inox. Il nastro permette di tostare un grande quantitativo di prodotti, regolandone il grado di
tostatura tramite i controlli di potenza, in tempi brevi. Questo tostapane rotativo €, inoltre, insensibile alla consistenza del pane,
riuscendo a tostare e riscaldare fette di spessori differenti contemporaneamente, fette con spessore alto fino a 6 cm ma anche
fette di pane irregolari, surgelate e pretagliate. Qualita, resistenza e flessibilita sono le parole chiavi per un tostapane totalmente
Made in Italy.

Caratteristiche tecniche:

Produzione/h: +950 fette

Dimensioni camera di tostatura: 37 x 6 cm

Dimensioni esterne: L. 47 x P. 41 x h. 47 cm

Kw assorbiti: 3,4 Kw

Peso: 31 kg

Tensione di alimentazione: 230 V 50-60 Hz

Lunghezza del cavo: 2,5 m Schuko

Resistenze in quarzo

Controlli di potenza separati, alto e basso

Nastro trasportatore in acciaio inox con velocita regolabile
Cassetto per raccolta briciole in eccesso in acciaio inox
Resistente ad ambienti con temperature che arrivano fino a 35 °C
Progettato per uso costante

Insensibile alla consistenza del pane

Dimensioni della camera aumentate per tostatura di fette di pane finoa 14 x 14 x h. 6 cm



o Sistema di fissaggio dei pannelli a smontaggio rapido per accesso immediato alle parti interne della macchina

o Sistema di trazione nastro potenziato con tecnologia anti-slittamento in presenza di olio

« Filtro smontabile e sostituibile per la protezione dei componenti interni

e Termostato di sicurezza ripristinabile che interviene prima che i componenti e la scheda elettrica possano rompersi
o Termostato di sicurezza riarmabile sul pannello

 Sistema di sostituzione rapida degli elementi riscaldanti

e Smontaggio rapido dello scivolo posteriore

e Certificazione CE

*Immagini puramente indicative.

INFORMAZIONI

e tipologia a nastro
e produzione oraria 950 fette
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Tipolegia: a nastro
Produzione oraria: 950 fette
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