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Taglierina professionale automatica per il pane h440_10
Taglierina professionale con tappeti regolabili e struttura su ruote. Dimensioni: circa L 205 x H 77 x H 136 cm.

La taglierina automatica per pane H440_10 è una macchina progettata per l’utilizzo professionale e industriale, ideale per
panifici artigianali, laboratori di produzione e industrie alimentari che necessitano di precisione, velocità e continuità
operativa nel taglio del pane. È dotata di una struttura solida in acciaio inox, montata su una base con ruote per facilitarne lo
spostamento e la pulizia.

La macchina dispone di due tappeti di carico posteriori con velocità regolabile da 0,6 a 2,5 m/min, garantendo un flusso di
lavoro costante e adattabile alle diverse esigenze produttive. L’altezza del tappeto superiore è regolabile elettricamente,
permettendo di gestire con precisione il carico dei filoni. Il prodotto viene allineato sul tappeto inferiore tramite rotaie di
contenimento regolabili, assicurando un posizionamento corretto prima del taglio.

Supporta filoni con lunghezza massima di 520 mm e un’altezza variabile tra 60 e 170 mm, rendendola versatile per diversi
formati di pane. Il passo lame può essere selezionato tra diverse misure (da 8 a 20 mm), per un taglio personalizzato in base al
tipo di prodotto finito desiderato.

La potenza installata è di 1,39 kW, garantendo prestazioni elevate in un ingombro compatto (80 x 205 x h 135 cm) e un peso
complessivo di 325 kg. È lo strumento perfetto per chi desidera ottimizzare i tempi di produzione, migliorare la qualità del
taglio e aumentare la produttività in totale sicurezza.

Contattaci ora per ricevere un’offerta personalizzata e scoprire tutte le soluzioni per il taglio del pane nel tuo laboratorio o
impianto industriale con la taglierina H440_10!

Caratteristiche tecniche:

● Struttura: in acciaio, montata su base con ruote
● Dimensioni: circa L 205 x H 77 x H 136 cm
● Peso: 325 kg
● Potenza installata: 1,39 kW
● Velocità tappeti: regolabile da 0,6 a 2,5 m/min
● Lunghezza massima filone: 520 mm
● Altezza filone supportata: da 60 a 170 mm
● Tipologia lame: BL 0.7
● Regolazione altezza tappeto superiore: elettrica
● Allineamento prodotto: tramite rotaie regolabili

Benefici per l’utente:
• Automazione: completa per una produzione continua e affidabile.
• Adatta: a diverse dimensioni e formati di pane.
• Taglio: preciso e personalizzabile con passo lame variabile.
• Struttura: su ruote per facile movimentazione e pulizia.
• Ottimizzazione: dei tempi e maggiore produttività in laboratorio.

FAQ:





1. È adatta per panifici artigianali?
Sì, è progettata per panifici e laboratori con produzione intensiva.

2. La regolazione dell’altezza del tappeto superiore è manuale o elettrica?
Elettrica, per una regolazione precisa e rapida.

3. Si può spostare facilmente?
Sì, è montata su ruote che facilitano lo spostamento all’interno del laboratorio.

4. Quali tipi di pane può tagliare?
Può tagliare filoni fino a 520 mm di lunghezza e 170 mm di altezza, adattandosi a diversi formati.

5. Qual'è la sua potenza?
La sua potenza è di 1,39 kW.

Mini guida all’acquisto:
Quando scegli una taglierina automatica per il pane, valuta attentamente la capacità di carico, la flessibilità di regolazione
, il passo delle lame e la facilità di utilizzo. Per produzioni artigianali o semi-industriali, una macchina come la H440_10 offre il
perfetto equilibrio tra prestazioni elevate e gestione semplificata. La presenza di tappeti regolabili, rotaie per
l’allineamento e struttura mobile la rendono uno strumento versatile e indispensabile per ottimizzare i tempi e garantire un
taglio uniforme, veloce e professionale.

Taglierina automatica per pane, macchina per taglio pane industriale, taglierina pane professionale H440_10, attrezzatura
panificio automatica, taglierina con passo lame regolabile, taglierina per filoni di pane, macchina pane artigianale e industriale.

*Immagini puramente indicative.

INFORMAZIONI

● Potenza 1,39 kW




