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Scaldavivande professionale per buffet h152_36
Scaldavivande professionale in acciaio S/S430 con 3 vasche GN 1/3 da 2,5 litri, temperatura regolabile fino a 80°C e base
riscaldante modulare.
Questo scaldavivande professionale è una soluzione versatile progettata per il mantenimento termico delle pietanze in
contesti di somministrazione collettiva. La struttura modulare, composta da un telaio e tre vasche Gastronorm 1/3, permette
una gestione ottimizzata degli spazi sui piani buffet. Il sistema è ingegnerizzato per garantire la massima flessibilità operativa:
sia il telaio che le vasche possono essere rimossi con semplicità, trasformando l'apparecchio in una base riscaldante piana
per l'appoggio diretto di contenitori o stoviglie.

Caratteristiche tecniche

● Configurazione: Include telaio di supporto e 3 vasche Gastronorm 1/3
● Capacità: 2,5 litri per singola vasca (totale 7,5 litri)
● Materiali: Struttura e base in acciaio inox S/S430 idoneo al contatto alimentare
● Accessori inclusi: 3 coperchi in policarbonato (PCB) ad alta resistenza
● Modularità: Telaio e vasche rimovibili per utilizzo della base come piano caldo
● Controllo termico: Temperatura regolabile fino a un massimo di circa 80°C
● Sicurezza: Sistema di spegnimento automatico al raggiungimento della temperatura impostata
● Dimensioni totali: 64,5 x 35,5 x 14,5 cm
● Dati elettrici: Alimentazione 230V~50/60Hz, potenza assorbita 300W
● Manutenzione: Componenti progettati per una pulizia rapida e semplificata

Immagine puramente indicativa

INFORMAZIONI

● Forma rettangolare
● Tipo Apertura coperchio basculante
● Punti di forza Scaldavivande elettrici
● Potenza 300 W
● Altezza in millimetri 145.000000
● Larghezza in millimetri 645.000000
● Profondità in millimetri 355.000000
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