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Scaldavivande a bagnomaria per buffet h926_02

Scaldavivande professionale a bagnomaria, in acciaio inox satinato. Dimensioni: L. 300 x P. 415 x h. 200 mm. Potenza: 750 W.
Capacità: GN 1/2 h.100/150.

Il nostro scaldavivande professionale a bagnomaria è progettato per garantire un eccellente mantenimento della temperatura
dei tuoi piatti, offrendo una soluzione affidabile e di alta qualità per il riscaldamento di cibi, sughi e altri preparati. Realizzato in
acciaio inox satinato, questo apparecchio non solo conferisce un aspetto elegante e moderno, ma è anche robusto e resistente
all'usura, assicurando una lunga durata nel tempo. Con una capacità di GN 1/2 h. 100/150, il nostro scaldavivande è perfetto
per contenere una varietà di porzioni, consentendo una flessibilità nell'uso in diverse situazioni di servizio. Il bagnomaria è
dotato di un termostato regolabile che consente di impostare la temperatura fino a 90 °C, garantendo il controllo preciso della
temperatura e mantenendo i cibi alla temperatura ideale senza rischio di surriscaldamento. La potenza di 750 W assicura un
riscaldamento uniforme e costante, mentre il voltaggio di 230 V garantisce compatibilità con le normali prese elettriche. La spia
di controllo inclusa fornisce un'indicazione visiva dello stato di funzionamento dell'apparecchio, consentendo una facile
monitorizzazione. Con un peso di soli 4 kg, il dispositivo è facile da maneggiare e spostare, rendendolo ideale per l'uso in
ambienti professionali come ristoranti, catering e servizi di banqueting. In sintesi, questo scaldavivande a bagnomaria è una
scelta eccellente per mantenere i tuoi piatti caldi e pronti per essere serviti, combinando efficienza, praticità e un design
elegante in un unico strumento indispensabile per il settore della ristorazione.

 

Caratteristiche tecniche:

● Dimensioni: L. 300 x P. 415 x h. 200 mm
● Materiale: acciaio inox satinato
● Capacità: bacinella GN 1/2 h.100/150
● Regolazione della temperatura: termostato regolabile fino a 90°C, con spia di controllo per monitorare il funzionamento
● Potenza: 750 W
● Voltaggio: 230 V
● Peso: 4 kg
● Vasche GN non incluse nella fornitura

 

*Immagine puramente indicativa. 

INFORMAZIONI

● Forma rettangolare
● Tipo Apertura  coperchio rimovibile



● Punti di forza Scaldavivande elettrici
● Potenza 750 W
● Altezza in millimetri 200.0000
● Larghezza in millimetri 300.0000
● Profondità in millimetri 415.0000


