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Scaldatazze professionale per buffet hotel h475_06
Scaldatazze professionale in acciaio inox a 3 ripiani, capacità 120 tazze. Gestione termica indipendente dei livelli per
l'ottimizzazione energetica.
Lo scaldatazze professionale è una soluzione indispensabile per il settore HoReCa, progettata per mantenere tazzine da caffè e
tazze da colazione alla temperatura ideale di servizio. L'utilizzo di una superficie preriscaldata evita lo shock termico della
bevanda a contatto con la ceramica fredda, preservando la cremosità dell'espresso e l'aroma delle bevande calde. La struttura,
realizzata interamente in acciaio inossidabile, garantisce massima igiene e resistenza meccanica in ambienti ad alta intensità
di lavoro come bar, sale colazioni di hotel e bed & breakfast.

Il macchinario è configurato su tre livelli distinti che permettono una gestione ordinata del corredo tazze. La caratteristica
distintiva risiede nei tre interruttori indipendenti, che consentono di attivare o disattivare ogni mensola singolarmente in base
all'effettivo carico di lavoro, ottimizzando sensibilmente i consumi energetici durante le ore di minor affluenza.

Caratteristiche tecniche

● Materiale: Acciaio inossidabile
● Configurazione: 3 ripiani riscaldati
● Capacità totale: circa 120 tazze
● Sistema di controllo: Interruttori di accensione/spegnimento separati per ogni livello
● Alimentazione elettrica: 230 V - 50/60 Hz
● Potenza assorbita: 85 W
● Dimensioni esterne: 349 (L) x 400 (P) x 542 (H) mm

Immagine puramente indicativa

INFORMAZIONI

● Garanzia 1 anno
● Capacità 120 tazze
● Altezza in millimetri 542.0000
● Larghezza in millimetri 349.0000
● Profondità in millimetri 400.0000




