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Piastra ad induzione da 3500 W h220 404

Piastra a induzione 3500 W con tecnologia Half-Bridge e vetro SCHOTT CERAN®. Dimensioni: L 340 x P 450 x H 120 mm.

La piastra a induzione H220_404 é progettata per offrire prestazioni elevate e precisione assoluta in contesti professionali come
cucine di ristoranti, laboratori gastronomici e front cooking. Grazie alla potenza di 3500 W e alla moderna tecnologia
Half-Bridge, questa piastra permette non solo una cottura rapida ed efficiente, ma anche un controllo estremamente preciso a
basse temperature, rendendola ideale per cotture lente e delicate.

La superficie di cottura & in vetroceramica SCHOTT CERAN®, materiale di altissima qualita, resistente a shock termici e facile
da pulire. La zona di cottura ha un diametro di 250 mm, compatibile con la maggior parte delle pentole a induzione
professionali.

Il pannello di controllo combina tecnologia touch e manopola rotativa, per una regolazione intuitiva e reattiva. E possibile
selezionare tra 10 livelli di potenza e 10 livelli di temperatura, regolabili da 60 °C a 240 °C con incrementi di 20 °C.

Dotata di display digitale, protezione da surriscaldamento e rilevamento automatico della pentola, la H220_404 garantisce
massima sicurezza durante I'uso continuo. Non richiede installazione: basta collegarla alla rete elettrica standard da 230 V per
iniziare a cucinare.

La struttura in acciaio inox la rende robusta e duratura, mentre il design compatto la rende ideale anche per ambienti con spazi
limitati o per soluzioni di cucina mobile.

Porta la potenza e il controllo della cottura a induzione nella tua cucina professionale. Acquista ora la piastra H220 404 o
richiedi un preventivo per forniture professionali su larga scala.

Caratteristiche tecniche:
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Tipologia: Piastra a induzione da banco
Potenza massima: 3.500 W
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Tecnologia: Half-Bridge — ottimale per basse temperature
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Blocco di sicurezza bambini: No

Dimensioni: L 340 x P 450 x H 120 mm

Mini gaﬁf&éﬁ‘%@o: Se hai bisogno di una piastra potente e compatta per la cucina professionale, scegli un modello che

unista.controllo di precisiope, qualita dei materiali e sicurezza.
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La H220 404 offre una superficie SCHOTT CERAN®, 3500 W di potenza, tecnologia Half-Bridge e controllo intuitivo, risultando
perfetta per chef professionisti e cucine moderne che richiedono prestazioni elevate con minimo ingombro.

Benefici per I'utente:

Piastr irhduzi_one f’3500W§?roferionale iastra vetroceramica SCHOTT CERAN® H220_404, piastra cottura a induzione con
marfop] EEO.BE‘PIF&%Q@ ﬁgﬁ-%?ﬁiﬁeog Eﬁﬁ%gj% é\(ﬁ‘?ﬁlﬁ? %Rﬁrﬁw@tile ristorazione da banco, piastra front cooking
g one: 'intuitiva con maropola e touch:

uperfiCie: in SCHOTT CERAN®: igienica e resistente.
e Sicura: grazie al rilevamento pentola e protezione surriscaldamento.
e Nessuna installazione: pronta all’'uso in qualsiasi cucina.
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*Immagini puramente indicative.
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