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Monospazzola per pulizia professionale h1020_05

Monospazzola professionale Ø spazzola 430 mm con telaio in metallo e trasmissione a ingranaggi. Dimensioni: L 46 x L 56 x H
120 cm.

La monospazzola professionale H1020_05 è progettata per le esigenze di pulizia intensiva e manutenzione quotidiana in
ambienti ad alta frequentazione come hotel, ristoranti, mense, strutture ricettive, imprese di pulizie, grande distribuzione e
trasporti. Si tratta di una macchina compatta, potente e affidabile, dotata di trasmissione a ingranaggi in nylon e telaio in
metallo, pensata per garantire prestazioni costanti e durature anche nei lavori gravosi.

 

Grazie ai suoi 160 giri/minuto e alla potenza nominale di 1100 W, questa monospazzola assicura una pulizia profonda su una
vasta gamma di superfici dure. Il diametro della spazzola da 430 mm la rende ideale per operazioni sia di lavaggio che di
deceratura o cristallizzazione. È una macchina che si adatta perfettamente a spazi medio-grandi, garantendo efficienza e
risparmio di tempo per l’operatore.

 

L’ergonomia è garantita da un manico regolabile e da una struttura bilanciata, che favorisce la stabilità e riduce l'affaticamento
durante l’utilizzo. La macchina è dotata di un cavo di alimentazione lungo 15 metri, che consente di operare su ampie superfici
senza interruzioni. Il serbatoio da 15 litri è utile per lavorazioni più impegnative o in presenza di sporco ostinato.

 

Strumento indispensabile per i professionisti del settore, è fornita completa di serbatoio, disco, cavo e spazzola, per un utilizzo
immediato.

Scegli la potenza e l’affidabilità della monospazzola H1020_05! Contattaci per ricevere un preventivo personalizzato per
forniture professionali.



 

Caratteristiche tecniche:

●

Trasmissione: A ingranaggi in nylon
●

Telaio: In metallo resistente
●

Potenza nominale: 1100 W
●

Giri al minuto: 160 giri/min
●

Diametro spazzola: 430 mm
●

Capacità serbatoio: 15 litri
●

Peso macchina: 42 kg
●

Lunghezza cavo di alimentazione: 15 metri
●

Dotazione inclusa: Serbatoio, disco, cavo, spazzola
●

Dimensioni: L 46 x L 56 x H 120 cm

 

Benefici per l'utente:

● Ideale: per pulizie professionali in hotel, GDO e trasporti.
● Alta resistenza: meccanica grazie al telaio in metallo.
● Versatilità: nelle applicazioni manutenzione, lavaggio, deceratura.
● Maggiore: autonomia operativa con cavo da 15 metri.
● Igiene: garantita grazie alla monospazzola.

 

FAQ:

●

La
monospazzola
è
adatta
per
lavori
di
manutenzione
leggera
e
pesante?
Sì,
è
progettata
per
gestire
sia
la
manutenzione
ordinaria
che
interventi
gravosi.

●

È
possibile
utilizzarla
su
superfici
delicate?
Sì,
scegliendo
accessori
adeguati,
è
utilizzabile
anche
su
superfici
sensibili.

●

È
inclusa
tutta
la
dotazione
per
iniziare
a
lavorare?
Sì,
viene
fornita
completa
di
cavo,
serbatoio,
disco e
spazzola.

●

Il
serbatoio
ha
una
capacità
di?
Il
serbatoio
ha
una
capacità
di
15
lt.

●

Quali
sono
le
sue
dimensioni?
Le
sue
dimensioni
sono
L
46
x
L
56
x
H
120
cm.

 

Mini guida all’acquisto: Quando si acquista una monospazzola per uso professionale, è fondamentale valutare potenza,
robustezza e versatilità d’uso.

Un modello come la H1020_05, con trasmissione a ingranaggi e telaio in metallo, offre prestazioni elevate anche in contesti
impegnativi.

Il diametro della spazzola (430 mm) la rende adatta per superfici di medie e grandi dimensioni.

Un altro elemento chiave è la lunghezza del cavo, che in questo modello arriva a 15 metri, riducendo i tempi morti dovuti allo
spostamento tra le prese.

Monospazzola professionale 430 mm, monospazzola per hotel e horeca, macchina pulizia pavimenti gdo, monospazzola con
ingranaggi in nylon, monospazzola con serbatoio opzionale, monospazzola robusta con telaio in metallo, monospazzola per
imprese di pulizia, macchina lavapavimenti professionale horeca.

 

*Immagine puramente indicativa.
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