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Macchina sottovuoto h887_ 32

Macchina sottovuoto in acciaio inox per alimenti e non, esclusi i liquidi. Lunghezza barra saldante: 41 cm. Dimensioni: L 57 x P
26,3xH15cm.

La macchina sottovuoto H887_32 & I'alleato ideale per il confezionamento professionale di prodotti alimentari e non alimentari,
ad eccezione dei liquidi. Progettata per garantire praticita ed efficienza, questa confezionatrice € perfetta per cucine
professionali, gastronomie, supermercati, macellerie e attivita commerciali che richiedono un metodo sicuro e veloce per
conservare prodotti freschi piu a lungo.

L'alloggiamento €& realizzato interamente in acciaio inox, materiale che garantisce resistenza alla corrosione, durabilita e facilita
di pulizia. La guarnizione del coperchio assicura una chiusura ermetica durante il funzionamento, evitando dispersioni di vuoto e
ottimizzando I'efficienza della sigillatura.

Il pannello di controllo intuitivo permette una gestione facile e immediata delle funzioni. La macchina dispone di una funzione
timer con conto alla rovescia regolabile da 0 a 6 secondi, consentendo di adattare il confezionamento a diverse esigenze. E
inclusa anche una funzione di marinatura, perfetta per insaporire rapidamente gli alimenti sottovuoto, e una modalita di
generazione del vuoto a impulsi, che offre maggiore controllo sul processo.

L'impugnatura ergonomica € dotata di pulsanti di avvio rapido per il vuoto e la sigillatura, rendendo le operazioni rapide ed
efficienti. Inoltre, la macchina & dotata di spegnimento automatico dopo 10 minuti di inattivita, garantendo sicurezza e risparmio
energetico.

La pompa a vibrazione ha una capacita di aspirazione di 16 litri al minuto, garantendo un confezionamento veloce e uniforme. E
importante notare che questa macchina non e progettata per un funzionamento continuo, ma & perfetta per cicli di lavoro
intermittenti. Si consiglia I'uso con sacchetti goffrati, ideali per una migliore tenuta del vuoto.

Con una lunghezza della barra saldante di 41 cm, questa macchina permette di sigillare sacchetti di grandi dimensioni. Le
dimensioni compatte di L 57 x P 26,3 x H 15 cm e il peso di 4,87 kg la rendono facile da posizionare e spostare. La potenza di
550 W e il voltaggio di 230 V garantiscono prestazioni ottimali senza bisogno di un elettricista per l'installazione.
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Hiplmpisled\ateriale: Acciaio inox
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[l € apacita pompa: 16 litri/minuto
glridardiEimer regolabile: 0-6 secondi
Herfitdisrtameioone marinatura: Si
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'Césntgo si tratta di conservare prodotti freschi pit a lungo o di confezionare oggetti non alimentari, una macchina sottovuoto &

. Una scelta indispensabile. La H887_32 € ideale per ambienti professionali come cucine industriali, macellerie, negozi di
i u%iimentari e gastronomie grazie alla sua struttura in acciaio inox resistente e facile da pulire.

Benefici per l'utente:

La lyngbggendelshaasraisliantiaidiut afmarfrgrebin i roligiraracisitbiyryie dimensioni, mentre la pompa a vibrazione da
16 limi sgeraresfdin crriaroRamgitp darignirdefieare. La funzione di marinatura € un valore aggiunto per chi vuole
insaperijg Eapidanpateoh phmealbsatiyeENomRLiicda modalita a impulsi offre controllo durante il processo di
CONfeHQRAIHRAG marinatura: per insaporire rapidamente gli alimenti.

« Modalita a impulsi: per un controllo preciso del vuoto.

Il tirﬁeﬁﬁ?&%ﬁ%ﬁéﬂ té?\ %’6@:@% urefsza 'er@fi ﬁaér% tf?gp e%%‘{}ﬁg]‘,&@}ﬁ necessita specifiche dei tuoi prodaotti. Inoltre, lo
spegrsgag a4tPB AR qﬁ w@%aﬁ%ﬁé 3 Beajtisc sicurezza e risparmio energetico. Facile da utilizzare, non
richig@saLigie M b‘%‘é%%?&ei)% NtRALImazione.

Questa macchina & perfetta per chi cerca efficienza, praticita e qualita professionale in uno strumento compatto e funzionale.

l\:/e\%hina sottovuoto professionale, confezionatrice sottovuoto acciaio inox, macchina sottovuoto per alimenti, macchina
sottovuoto con funzione marinatura, macchina sottovuoto barra saldante 41 cm, macchina sottovuoto pompa 16 I/min, macchina
sottovuoto per ristoranti, confezionatrice sottovuoto compatta, macchina sottovuoto timer regolabile.

*Immagini puramente indicative.

INFORMAZIONI

e Altezza 15 cm

e Profondita 26,3 cm
e Tipologia a barra

e Larg. 57 cm

e Potenza 550 W
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Altezza: 15 cm
Profondita: 26,3 cm
Tipologia: a barra
Larg.: 57 cm
Fotenza: 550 W



