Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272

H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

H“f)LITY_coM

Macchina per waffle rotondo in acciaio inox h110 208

Macchina professionale per waffle rotondi, dotata di piastra rotante in ghisa e struttura in acciaio inox. Dimensioni: L. 315 x P.
620 x h. 300 mm. Potenza: 1,6 kW /230 V.

La macchina per waffle rotondo h110_208 ¢ progettata per garantire prestazioni elevate e risultati uniformi in ogni ciclo di
cottura. Con una struttura in acciaio inossidabile e una piastra in ghisa con diametro cavita da @195 mm, consente di realizzare
waffle perfettamente dorati, suddivisi in 4 spicchi regolari.

Grazie al sistema di rotazione della piastra a 180°, il composto viene distribuito in modo omogeneo, assicurando una cottura
uniforme su entrambi i lati. Il termostato regolabile (da 60 °C a 300 °C) consente di scegliere la temperatura ottimale in base alla
ricetta, mentre il timer integrato (con pile non incluse) e l'indicatore di riscaldamento facilitano il controllo durante 'uso.

La presenza della vaschetta di recupero contribuisce a mantenere I'area di lavoro pulita, raccogliendo eventuali residui.
L'interruttore on/off offre un controllo diretto e intuitivo dell’avvio.

Scegli la macchina waffle h110_208 per servire waffle rotondi perfetti: affidabile, performante e semplice da usare, € I'alleato
ideale per ogni cucina professionale.
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FAQ:

Macchina waffle professionale, Waffliera in ghisa rotonda, Piastra per waffle a 4 spicchi, Macchina waffle rotante 180°,
Dispositivo per waffle da banco.

*Immagini puramente indicative.

INFORMAZIONI

e Altezza 30 cm

e Larg. 31.5cm

e Profondita 62 cm
e Potenza 1600 W
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Altezza: 30 cm
Larg: 31.5cm
Profondita: 62 cm
Potenza: 1600 W
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