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Scaffale inox a bullone 4 ripiani lisci 160x60x200h cm h111_170

Scaffale modulare a bullone 4 ripiani lisci, struttura in inox AISI 304 BA. Dimensioni: L 160 x P 60 x H 200 cm. Lunghezza piano:
160 cm.

Lo scaffale inox a bullone H111_170 è la soluzione perfetta per professionisti che operano in ambienti dove resistenza, igiene e
sicurezza sono fondamentali. Interamente costruito in acciaio inox AISI 304 BA di prima scelta, è progettato per garantire la
massima durabilità in ambienti ad alta intensità d’uso come celle frigorifere, cucine industriali, lavanderie, ospedali, laboratori
alimentari e chimico-farmaceutici.

Dotato di 4 ripiani lisci, lo scaffale presenta una struttura solida con ripiani scatolati a “C” da 30 mm, realizzati in lamiera da 0,8
mm con doppia piega saldata antitaglio ai quattro angoli. Ogni ripiano è rinforzato con omega sottopiano, per una portata
certificata di circa 125 kg a carico uniformemente distribuito, garantendo così sicurezza e stabilità anche con carichi pesanti.

I montanti in acciaio inox a profilo “L” da 35 x 35 mm, spessore 15/10, sono dotati di asole da 9 x 30 mm a passo 20 mm, per
consentire una regolazione libera dell’altezza dei ripiani. Il sistema di montaggio a bullone, tramite viti inox Ø 8x15 mm complete
di dado e rondella, assicura una struttura stabile e duratura. I piedini terminali in plastica proteggono il pavimento e migliorano la
stabilità complessiva.

Lo scaffale viene fornito con pellicola protettiva in PVC da rimuovere prima dell’uso e può essere fissato a parete tramite tasselli
(non inclusi). È idoneo al contatto diretto con alimenti (M.O.C.A.), conforme alla Direttiva Europea HACCP e al D.Lgs. 81/2008,
ed è prodotto utilizzando materiali in larga parte riciclabili, contribuendo alla sostenibilità ambientale.

Scegli una scaffalatura professionale solida e igienica per la tua attività. Acquista subito il modello H111_170 o richiedi



un’offerta personalizzata per forniture in quantità.

Caratteristiche tecniche:

●

Materiale: Acciaio inox AISI 304 BA, finitura lucida
●

Dimensioni: L 160 x P 60 x H 200 cm
●

Numero ripiani: 4 ripiani lisci
●

Spessore lamiera ripiani: 0,8 mm (8/10)
●

Struttura ripiani: Scatolati a “C” h. 30 mm, doppia piega saldata antitaglio
●

Rinforzo: Omega sottopiano
●

Portata per ripiano: circa 125 kg (carico distribuito)
●

Montanti: Profilo “L” 35 x 35 mm, spessore 15/10
●

Asole montanti: 9 x 30 mm, passo 20 mm
●

Montaggio: A bullone – viti inox Ø 8x15 mm, dado e rondella
●

Fissaggio a parete: Predisposto (tasselli non inclusi)
●

Piedini terminali: In plastica
●

Pellicola protettiva: In PVC, da rimuovere prima dell’uso
●

Normative: Conforme HACCP, D.Lgs. 81/2008
●

Idoneità alimentare: Conforme M.O.C.A.
●

Materiali riciclabili: Sì

Benefici per l'utente:

● Struttura: ampia e stabile, adatta a stoccaggi pesanti.
● Igiene: garantita per uso alimentare e sanitario.
● Ripiani: lisci con bordi antitaglio, facili da pulire.
● Regolazione: in altezza dei ripiani grazie ai montanti asolati.
● Conformità: alle principali normative di sicurezza e igiene.

FAQ:

●

Lo
scaffale
è
adatto
per
ambienti
refrigerati?
Sì,
è
ideale
per
celle
frigo
e
ambienti
umidi
grazie
alla
resistenza
dell’acciaio
inox
AISI
304.

●

I
ripiani
sono
regolabili
in
altezza?
Sì,
grazie
alle
asole
da
9
x
30
mm
presenti
sui
montanti.

●

Qual
è
la
portata
massima
per
ripiano?
Circa
125
kg
con
carico
distribuito
uniformemente.

●

È
conforme
alle
normative
per
l’uso
alimentare?
Sì,
è
conforme
M.O.C.A.
e
rispetta
le
norme
HACCP
e
D.Lgs.
81/2008.

●

Serve
attrezzatura
per
il
montaggio?
No,
viene
fornito
completo
di
bulloneria.
Il
montaggio
è
semplice
e
non
richiede
strumenti
speciali.

Mini guida all’acquisto:

Per ambienti che richiedono igiene impeccabile, sicurezza e lunga durata, le scaffalature in acciaio inox AISI 304 rappresentano
la soluzione ideale.

Il modello H111_170, con le sue dimensioni generose, è perfetto per lo stoccaggio in laboratori, cucine, celle frigo e reparti
sanitari.

I ripiani lisci e antitaglio, la struttura a bullone, la conformità alle normative HACCP e la possibilità di fissaggio a parete lo
rendono un prodotto completo, durevole e adatto a un uso intensivo e quotidiano.

Scaffale inox 160x60x200 professionale, scaffalatura AISI 304 HACCP alimentare, scaffale acciaio inox per celle frigorifere,
scaffale cucina industriale inox ripiani lisci, scaffale inox a bullone antitaglio, scaffale certificato M.O.C.A.

*Immagini puramente indicative.

*È possibile acquistare, su richiesta e previo preventivo, moduli aggiuntivi per realizzare configurazioni più grandi e
personalizzate. La richiesta va effettuata in fase di ordine.

INFORMAZIONI

● Ripiani lisci
● Altezza 200 cm
● Larg. 160 cm
● Profondita 60 cm
● Materiale Acciaio inox 304
● Tipologia a bullone




