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Scaffale inox a bullone 4 ripiani asolati 200x50xh200 h111_160

Scaffale modulare a bullone 4 ripiani asolati, struttura in inox AISI 304. Dimensioni: L 200 x P 50 x H 200 cm. Lunghezza piano:
200 cm. 

Lo scaffale inox a bullone H111_160 rappresenta la scelta ideale per chi necessita di una struttura robusta, igienica e modulare
in contesti altamente professionali come laboratori alimentari, celle frigorifere, ospedali, farmacie, lavanderie industriali, e settori
chimico-farmaceutici. Interamente costruito in acciaio inox AISI 304 BA di prima scelta, è progettato per garantire resistenza alla
corrosione, durata nel tempo e massima igiene, anche negli ambienti più critici.

Dotato di 4 ripiani asolati 9x32 mm, scatolati a “C” (altezza 30 mm), ciascuno con doppia piega antitaglio saldata ai 4 angoli e
rinforzata con omega sottopiano, lo scaffale offre una portata di 125 kg circa per ripiano a carico distribuito. Le asole
favoriscono il passaggio dell’aria e il drenaggio, fondamentali per prevenire ristagni e contaminazioni, rendendo questo modello
particolarmente indicato per l'uso alimentare e sanitario.

I montanti a “L” da 35x35 mm, con spessore 15/10, sono dotati di asole 9x30 mm a interasse 20 mm per consentire la
regolazione in altezza dei ripiani. I piedini in plastica garantiscono isolamento dal pavimento, mentre la struttura viene fornita
smontata, completa di bulloneria inox 8x15 mm con dado e rondella. È inoltre predisposta per fissaggio a parete tramite tasselli
(non inclusi), per una maggiore sicurezza operativa.

Il prodotto è certificato MOCA, conforme alla normativa HACCP e al D.Lgs. 81/2008, ed è realizzato con materiali riciclabili, a
conferma dell’attenzione all’ambiente e alla sicurezza del cliente.



Ottimizza il tuo spazio di lavoro con una scaffalatura sicura, resistente e igienica. Acquista ora lo scaffale inox H111_160 o
contattaci per un’offerta dedicata a grandi quantità.

Caratteristiche tecniche:

●

Materiale: acciaio inox AISI 304 BA
●

Finitura: lucida, con pellicola protettiva PVC (da rimuovere)
●

Ripiani: 4 asolati 9x32 mm, scatolati a “C” da 30 mm, spessore 0,8 mm
●

Rinforzi: omega sottopiano
●

Portata per ripiano: ca. 125 kg con carico distribuito
●

Montanti: a “L” 35x35 mm, spessore 1,5 mm con asole 9x30 mm a passo 20 mm
●

Bullonatura: inox 8x15 mm con dado e rondella (inclusa)
●

Piedini: in plastica, terminali
●

Montaggio: fornito smontato
●

Fissaggio a parete: predisposto (tasselli non inclusi)
●

Dimensioni: L 200 x P 50 x H 200 cm
●

Certificazioni: MOCA, HACCP, D.Lgs. 81/2008
●

Materiali: per la maggior parte riciclabili

Benefici per l’utente:

● Ventilazione: ottimale con ripiani asolati.
● Elevata: resistenza alla corrosione anche in ambienti umidi.
● Struttura: stabile con rinforzi sottopiano.
● Sicurezza: operativa grazie a bordi antitaglio e piedini isolanti.
● Flessibilità: d’uso grazie ai ripiani regolabili in altezza.

FAQ:

●

Lo
scaffale
è
certificato
per
uso
alimentare?
Sì,
è
conforme
alla
normativa
MOCA
e
alla
direttiva
HACCP.

●

Posso
regolare
i
ripiani
in
altezza?
Sì,
i
ripiani
sono
regolabili
grazie
alle
asole
presenti
sui
montanti.

●

È
adatto
all’utilizzo
in
ambienti
molto
umidi?
Sì,
l’acciaio
inox
AISI
304
è
altamente
resistente
alla
corrosione.

●

Il
fissaggio
a
parete
è
obbligatorio?
Non
è
obbligatorio
ma
fortemente
consigliato
in
ambienti
dinamici
o
ad
alta
movimentazione.

●

Come
si
monta
lo
scaffale?
Il
montaggio
avviene
tramite
bullonatura
inox
inclusa;
è
semplice
e
non
richiede
attrezzatura
speciale.

Mini guida all’acquisto: Scegliere uno scaffale professionale significa valutare materiale, configurazione e certificazioni. L'acciaio
inox AISI 304 è perfetto per ambienti dove igiene, resistenza all'umidità e facilità di pulizia sono fondamentali.

I ripiani asolati sono ideali per favorire la circolazione dell’aria e l’asciugatura rapida. Se lo scaffale è destinato a usi intensivi,
verifica la presenza di rinforzi strutturali, piedini in plastica e bullonatura inox.

La predisposizione per il fissaggio a parete e la conformità alle normative HACCP e MOCA completano i criteri di scelta per un
prodotto affidabile e duraturo.

Scaffale inox 4 ripiani asolati 200x50x200, scaffalatura inox professionale AISI 304, scaffale certificato MOCA HACCP, scaffale
inox per celle frigorifere e laboratori, scaffale inox antitaglio con ripiani rinforzati, scaffale regolabile inox per uso alimentare.

*Immagini puramente indicative.

*È possibile acquistare, su richiesta e previo preventivo, moduli aggiuntivi per realizzare configurazioni più grandi e
personalizzate. La richiesta va effettuata in fase d'ordine.

INFORMAZIONI

● Ripiani forati
● Altezza 200 cm
● Larg. 200 cm
● Profondita 50 cm
● Materiale Acciaio inox 304
● Tipologia a bullone




