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Scaffale inox a bullone 4 ripiani asolati 110x50xh200 h111_154

Scaffale modulare a bullone 4 ripiani asolati, struttura in inox AISI 304. Dimensioni: L 110 x P 50 x H 200 cm. Lunghezza piano:
110 cm. 

Lo scaffale H111_154 è una struttura modulare in acciaio inox AISI 304 con 4 ripiani asolati, progettata per garantire massima
ventilazione, igiene e resistenza in ambienti professionali ad alta intensità operativa. È la soluzione perfetta per celle frigorifere,
laboratori alimentari, lavanderie industriali, ambienti ospedalieri, settori farmaceutici, chimici e navali.

I ripiani asolati 9x32 mm sono progettati per migliorare la circolazione dell’aria e permettere un drenaggio efficace dell’umidità,
rendendoli ideali per lo stoccaggio di contenitori lavati, alimenti, utensili o strumenti professionali. I ripiani sono scatolati a “C” da
30 mm, realizzati in lamiera inox spessore 0,8 mm, con doppia piega antitaglio e saldature ai quattro angoli per una sicurezza
totale nell’utilizzo. Ogni ripiano è inoltre rinforzato con omega sottopiano, garantendo una portata di circa 125 kg con carico
distribuito.

I montanti a “L” da 35x35 mm, con spessore nominale 1,5 mm, presentano asole 9x30 mm con interasse di 20 mm, che
permettono la regolazione in altezza dei ripiani. La struttura è fornita smontata e si assembla facilmente con il kit di bullonatura
inox 8x15 mm con dado e rondella, incluso nella confezione. I piedini terminali in plastica assicurano stabilità e protezione del
pavimento.

La scaffalatura è predisposta per il fissaggio a parete mediante tasselli (non inclusi) e viene consegnata con pellicola protettiva
in PVC, da rimuovere prima dell’uso. Questo prodotto è certificato MOCA, conforme alla Direttiva Europea HACCP e al D.Lgs
81/2008, realizzato con materiali riciclabili, per rispondere anche alle esigenze di sostenibilità ambientale.



Scegli lo scaffale inox H111_154 per ambienti professionali dove igiene, ventilazione e sicurezza sono essenziali. Contattaci ora
per un’offerta personalizzata o forniture in quantità.

Caratteristiche tecniche:

●

Struttura: acciaio inox AISI 304 BA, finitura lucida
●

Ripiani: 4 asolati 9x32 mm, scatolati a “C” h 30 mm, spessore 0,8 mm
●

Rinforzo: omega sottopiano
●

Bordi: antitaglio con saldature ai quattro angoli
●

Portata: circa 125 kg per ripiano (carico distribuito)
●

Montanti: a “L” 35x35 mm, spessore 1,5 mm, con asole 9x30 mm ogni 20 mm
●

Bullonatura: inox 8x15 mm con dado e rondella (inclusi)
●

Fissaggio a parete: predisposto (tasselli non inclusi)
●

Piedini: terminali in plastica
●

Montaggio: fornito smontato
●

Protezione: pellicola in PVC da rimuovere prima dell’uso
●

Dimensioni: L 110 x P 50 x H 200 cm
●

Certificazioni: HACCP, D.Lgs 81/2008, MOCA
●

Materiali: in gran parte riciclabili

Benefici per l'utente:

● Ripiani: asolati per una ventilazione ottimale e drenaggio efficace.
● Massima: igiene grazie all’acciaio inox AISI 304 e finitura lucida.
● Ripiani: rinforzati con portata elevata per stoccaggio sicuro.
● Regolazione: personalizzata dei ripiani ogni 20 mm.
● Sicurezza: d’uso con bordi antitaglio e predisposizione per ancoraggio a parete.

FAQ:

●

Questo
scaffale
è
adatto
per
ambienti
alimentari?
Sì,
è
certificato
MOCA
e
conforme
alla
normativa
HACCP.

●

I
ripiani
sono
regolabili
in
altezza?
Sì,
grazie
alle
asole
sui
montanti,
ogni
ripiano
può
essere
posizionato
a
diverse
altezze.

●

Quanto
peso
può
sostenere
ogni
ripiano?
Ogni
ripiano
ha
una
portata
di
circa
125
kg,
con
carico
distribuito
uniformemente.

●

Il
prodotto
arriva
montato?
No,
viene
fornito
smontato,
ma
è
facile
da
assemblare
grazie
al
kit
incluso.

●

È
necessario
fissarlo
alla
parete?
Il
fissaggio
non
è
obbligatorio,
ma
è
raccomandato
per
una
maggiore
stabilità.

Mini guida all’acquisto: Quando scegli una scaffalatura in acciaio inox per ambienti professionali, valuta la tipologia di ripiani in
base all’uso: quelli asolati sono indispensabili per ambienti umidi o dove è necessario un buon drenaggio.

Il materiale deve essere AISI 304, resistente alla corrosione e conforme a tutte le normative alimentari.

Verifica anche la portata dei ripiani, la modularità della struttura, la presenza di bordi antitaglio, rinforzi, e la predisposizione per
il fissaggio a parete.

Il modello H111_154 è la soluzione perfetta per un utilizzo professionale duraturo e conforme.

Scaffale inox con ripiani asolati, scaffalatura professionale in acciaio inox AISI 304, scaffale per celle frigorifere, scaffale HACCP
MOCA, scaffale inox per ambienti umidi, arredo inox per laboratorio alimentare.

*Immagini puramente indicative.

*È possibile acquistare, su richiesta e previo preventivo, moduli aggiuntivi per realizzare configurazioni più grandi e
personalizzate. La richiesta va effettuata in fase d'ordine.

INFORMAZIONI

● Ripiani forati
● Altezza 200 cm
● Larg. 110 cm
● Profondita 50 cm
● Materiale Acciaio inox 304
● Tipologia a bullone




