
Namiti S.r.l. - P. Iva 06162571217 - N. Rea: 799272
Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)

Sede Op.: Corso Italia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)
Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

Scaffalatura inox a bullone 4 ripiani lisci 120x50xh180 cm 304
h111_143

Scaffale modulare a bullone 4 ripiani lisci, struttura in inox AISI 304. Dimensioni: L 120 x P 50 x H 180 cm. Lunghezza piano:
120 cm. 

La scaffalatura inox H111_143 è progettata per ambienti professionali dove igiene, resistenza e funzionalità sono essenziali.
Grazie alla sua struttura modulare e alla composizione interamente in acciaio inox AISI 304 BA, rappresenta una soluzione
ideale per l’organizzazione interna di celle frigorifere, laboratori alimentari, ambienti ospedalieri, settori chimico-farmaceutici,
navali e lavanderie industriali.

Ogni componente della struttura è pensato per garantire massima durata nel tempo, facilità di manutenzione e rispetto delle
normative igienico-sanitarie. I ripiani lisci scatolati a “C” da 30 mm sono realizzati in lamiera spessa 0,8 mm, saldati ai quattro
angoli e dotati di bordi antitaglio, per un utilizzo sicuro anche nei contesti più delicati. I rinforzi omega sottopiano assicurano una
portata di circa 125 kg per ogni ripiano, con carico distribuito in modo uniforme.

I montanti a “L” da 35x35 mm, con spessore nominale di 1,5 mm, sono dotati di asole 9x30 mm ad interasse di 20 mm, che
permettono una facile regolazione in altezza dei ripiani. La scaffalatura è smontabile e viene fornita con kit di bullonatura in
acciaio inox (viti 8x15 mm, dadi e rondelle). I piedini terminali in plastica garantiscono stabilità al suolo, proteggendo le superfici
da urti o graffi.

La struttura può essere fissata a parete tramite tasselli (non inclusi), migliorando ulteriormente la stabilità. L’intera scaffalatura è
protetta da una pellicola in PVC da rimuovere prima dell’uso, utile per preservare la superficie durante trasporto e montaggio.



Il prodotto è conforme alla Direttiva Europea HACCP, al D.Lgs 81/2008, e certificato per il contatto diretto con alimenti (MOCA).
Inoltre, è realizzato con materiali in gran parte riciclabili, nel rispetto dell’ambiente.

Scegli ora la scaffalatura inox H111_143 per uno stoccaggio sicuro, igienico e duraturo. Richiedi un preventivo personalizzato
per forniture su larga scala o configurazioni specifiche.

Caratteristiche tecniche:

●

Struttura: acciaio inox AISI 304 BA, finitura lucida
●

Ripiani: 4 lisci, scatolati a “C”, h 30 mm, spessore 0,8 mm
●

Bordi: antitaglio con saldature angolari
●

Rinforzi: omega sottopiano per maggiore stabilità
●

Portata: circa 125 kg per ripiano (carico distribuito)
●

Montanti: a “L” 35x35 mm, spessore 1,5 mm, con asole 9x30 mm ogni 20 mm
●

Montaggio: bullonatura inox 8x15 mm con dado e rondella (inclusi)
●

Fissaggio a parete: predisposto (tasselli non inclusi)
●

Piedini: terminali in plastica
●

Protezione: pellicola in PVC da rimuovere
●

Dimensioni: L 120 x P 50 x H 180 cm
●

Certificazioni: HACCP, D.Lgs 81/2008, MOCA
●

Materiali: riciclabili

Benefici per l'utente:

● Struttura: modulare facilmente adattabile agli spazi.
● Ripiani: regolabili in altezza per ogni esigenza operativa.
● Superficie: inox igienica, resistente alla corrosione e facile da pulire.
● Montaggio: semplice con bullonatura inox inclusa.
● Sicurezza: garantita da bordi antitaglio e predisposizione al fissaggio a parete.

FAQ:

●

Il
prodotto
è
adatto
al
contatto
con
alimenti?
Sì,
è
certificato
MOCA
e
rispetta
le
normative
HACCP.

●

I
ripiani
possono
essere
regolati
in
altezza?
Sì,
grazie
alle
asole
presenti
sui
montanti
ogni
20
mm.

●

Quanto
peso
può
sostenere
ciascun
ripiano?
Ogni
ripiano
ha
una
portata
indicativa
di
125
kg,
con
carico
distribuito.

●

Lo
scaffale
arriva
già
montato?
No,
viene
fornito
smontato
ma
include
tutto
il
necessario
per
un
montaggio
semplice.

●

È
possibile
fissarlo
alla
parete?
Sì,
la
struttura
è
predisposta
per
il
fissaggio
a
parete
tramite
tasselli
(non
inclusi).

Mini guida all’acquisto: Nella scelta di una scaffalatura in acciaio inox per uso professionale è fondamentale valutare alcuni
aspetti chiave: il materiale, che deve essere certificato per usi alimentari (come l’AISI 304), la portata dei ripiani, il tipo di
montaggio e le dimensioni compatibili con il tuo spazio operativo.

La scaffalatura H111_143 unisce solidità, igiene e flessibilità, permettendo una gestione efficiente degli spazi in ambienti critici
dove la pulizia è essenziale. Il sistema a bullone assicura un montaggio rapido e una struttura robusta e duratura.

Scaffalatura inox per celle frigorifere, scaffale in acciaio inox AISI 304, scaffale a bullone professionale, arredo inox per
laboratorio, scaffale HACCP acciaio inox, scaffale inox per alimenti.

*Immagini puramente indicative.

*È possibile acquistare, su richiesta e previo preventivo, moduli aggiuntivi per realizzare configurazioni più grandi e
personalizzate. La richiesta va effettuata in fase d'ordine.

INFORMAZIONI

● Ripiani lisci
● Altezza 180 cm
● Larg. 120 cm
● Profondita 50 cm
● Materiale Acciaio inox 304
● Tipologia a bullone




