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Salamandra a quarzo doppio soffitto mobile h110_218

Salamandra professionale in acciaio inox con doppio soffitto mobile. Dimensioni: L. 600 x P. 540 x H. 525 mm. Potenza: 2,9 kW.

La salamandra h110_218 è progettata per rispondere alle esigenze delle cucine professionali, combinando alta efficienza
termica con una struttura solida e pratica. Realizzata interamente in acciaio inossidabile, assicura resistenza e durata anche in
ambienti ad uso intensivo. Dotata di due soffitti mobili, consente una gestione indipendente delle due zone di riscaldamento,
ottimizzando così i tempi di lavoro e la flessibilità nelle preparazioni.

Le resistenze al quarzo garantiscono un riscaldamento istantaneo e uniforme, mentre la griglia e il ripiano inferiore rimovibili
facilitano le operazioni di pulizia. I due termostati indipendenti permettono di regolare la potenza separatamente per ciascuna
zona, migliorando il controllo e l’efficienza energetica. Un termostato di sicurezza integrato assicura l’uso in totale affidabilità.
Ideale per riscaldare piatti pronti, gratinare lasagne, fondere formaggi o mantenere il cibo alla giusta temperatura di servizio.

Porta l'efficienza nella tua cucina con la salamandra h110_218: la soluzione professionale per risultati rapidi, sicuri e sempre
perfetti.

Caratteristiche tecniche:

● Dimensioni: L. 600 x P. 540 x h. 525 mm
● Peso: 41 kg
● Materiale: acciaio inossidabile
● Resistenza: al quarzo
● Soffitti mobili: 2, regolabili indipendentemente
● Griglia: rimovibile
● Ripiano inferiore: rimovibile
● Termostati di potenza: 2, indipendenti e regolabili
● Termostato di sicurezza: sì
● Potenza: 2,9 kW



● Alimentazione: 230 V
● Frequenza: 50/60 Hz

Benefici per l’utente:

● Doppia zona di riscaldamento: gestione indipendente delle preparazioni.
● Riscaldamento rapido: grazie alle resistenze al quarzo.
● Componenti removibili: per una pulizia semplice e veloce.
● Struttura in acciaio inox: massima igiene e durata nel tempo.
● Controllo preciso: grazie ai due termostati indipendenti.

FAQ:

●

È
adatta
a
un
uso
intensivo
in
cucina
professionale?
Sì,
la
struttura
in
acciaio
inox
e
le
resistenze
al
quarzo
la
rendono
ideale
per
ambienti
di
ristorazione
ad
alto
ritmo.

●

I
due
soffitti
possono
essere
regolati
separatamente?
Sì,
ogni
zona
è
gestita
da
un
termostato
autonomo
per
un
controllo
preciso
delle
temperature.

●

La
griglia
può
essere
rimossa
per
la
pulizia?
Sì,
sia
la
griglia
che
il
ripiano
inferiore
sono
facilmente
rimovibili
per
facilitare
le
operazioni
di
pulizia.

●

Ha
un
sistema
di
sicurezza
integrato?
Sì,
è
dotata
di
un
termostato
di
sicurezza
per
evitare
il
surriscaldamento.

●

Richiede
installazione
o
può
essere
usata
subito?
Non
richiede
installazioni
complesse:
basta
collegarla
alla
presa
elettrica
e
impostare
la
temperatura.

Mini guida all’acquisto: La salamandra a quarzo h110_218 è una scelta ideale per ristoranti, mense e cucine professionali che
necessitano di un apparecchio robusto, versatile e veloce. I doppi soffitti mobili permettono di lavorare su più preparazioni
contemporaneamente, aumentando l’efficienza del servizio. Le resistenze al quarzo garantiscono tempi di riscaldamento ridotti
e una cottura uniforme, mentre le componenti estraibili facilitano la pulizia e la manutenzione quotidiana. Un investimento solido
per migliorare la produttività e la qualità nella tua cucina professionale.

Salamandra doppia professionale, Salamandra con resistenza al quarzo, Gratinatore da cucina inox, Salamandra con doppio
soffitto mobile, Salamandra elettrica per ristoranti, Gratinatrice inox regolabile, Salamandra cucina con termostato indipendente,
Attrezzature cucina professionale.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

● Altezza in millimetri 525.0000
● Larghezza in millimetri 600.0000
● Potenza 2,9 kW
● Profondità in millimetri 540.0000




