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Dispenser salse riscaldato con pompa e doppio beccuccio
h110 214

Dispenser salse riscaldato, con doppia pompa e doppio beccuccio. Materiale: acciaio inox. Dimensioni: L. 412 x P. 312 x h. 368
mm. Capacita: 2 x 2,5 It.

Il dispenser salse riscaldato h110 214 con pompa e doppio beccuccio & pensato per offrire la massima efficienza nel servizio di
salse calde in contesti professionali ad alta affluenza. La struttura e realizzata in acciaio inox, sinonimo di igiene, robustezza e
facile manutenzione. E dotato di due vaschette GN 1/6 da 200 mm di profondita, con una capacita totale di 2 x 2,5 litri, e due
pompe indipendenti in acciaio inox che permettono I'erogazione precisa (20 mL per pressione) attraverso due beccucci in
policarbonato.

Grazie al sistema di riscaldamento a secco, la temperatura viene mantenuta costante senza bisogno di acqua. |l termostato
regolabile (da 45°C a 90°C) consente un controllo accurato, mentre il termostato di sicurezza protegge da eventual
surriscaldamenti. Il dispenser & dotato di un pulsante ON/OFF per un utilizzo semplice e sicuro.

Semplifica e ottimizza la distribuzione delle tue salse con il dispenser riscaldato h110_214: doppio beccuccio, doppia capacita,
doppia efficienza!

Caratteristiche tecniche:

¢ Dimensioni esterne: L. 412 x P. 312 x h. 368 mm
Peso: 9,8 kg

Potenza: 420 W

Tensione: 230 V

Frequenza: 50/60 Hz

Materiale struttura: acciaio inossidabile

Numero vaschette: 2 GN 1/6 — profondita 200 mm
Capacita totale: 2 x 2,5 litri

Pompe: 2 in acciaio inox



faiante, geceycei: 2 in policarbonato
o uantita per dose: 20 mL
dqug tema di riscaldamento: a secco
S Termostato: regolablle da 45°C a 90°C
Hm'mq &ermostato di sicurezza: incluso
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mmperatura sempre sotto controllo: termostato regolabile e sistema di riscaldamento a secco.
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pemgEsionAte capacita: due vaschette da 2,5 litri ciascuna per un servizio continuativo.
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Mini guida all'acquisto: Il dispenser h110 214 ¢ la scelta perfetta per le attivita che richiedono rapidita, precisione ed efficienza
nella distribuzione di salse calde. La doppia vaschetta e le pompe indipendenti rendono possibile I'erogazione simultanea di due
diversi condimenti, mantenuti alla temperatura ottimale senza hisogno di acqua. Il design compatto e funzionale lo rende adatto
a cucine professionali, banchi self-service, aree catering e street food.

Dispenser salse doppio beccuccio, Dispenser riscaldato professionale, Pompa salse calde da banco, Dispenser in acciaio inox
per condimenti, Dispenser per ristorazione self-service.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

e capacita dispenser 2x 2.5 It
e tipologia_dispenser aleva
e punti di forza dispenser con beccuccio, riscaldato
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Dispenser salse riscaldato
con pompa e
doppio beccuccio h110_214

Capacita_dispenser salse: 2x 251t
Tipologia_dispenser_salse: a leva
Funtiforza_dispenser salse: con beccuccio / riscaldat



