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Supporto mobile per fry top in acciaio inox h110_211

Supporto mobile professionale con piastra fry top integrata, in acciaio inox. Dimensioni: L. 1190 x P. 800 x h. 1350 mm.
Potenza: 2 x 3 kW. Vetro protettivo rimovibile.

Il supporto mobile per fry top h110_211 è una soluzione compatta e altamente funzionale per attività di ristorazione, street food
ed eventi all’aperto. Interamente realizzato in acciaio inossidabile, è dotato di una piastra liscia di elevato spessore (8,5 cm),
incassata per garantire una cottura uniforme e sicura.

Le dimensioni della piastra sono pari a 510 x 609 mm, mentre la struttura integra due aree di riscaldamento indipendenti da 3
kW ciascuna, ognuna con termostato regolabile da 140°C a 300°C e interruttore ON/OFF separato, offrendo così il massimo
controllo sulla preparazione dei cibi.

La copertura in vetro temperato rimovibile assicura una protezione igienica, mentre il vassoio di raccolta rifiuti semplifica la
pulizia. Inclusi nella dotazione ci sono 4 vassoi in porcellana, ideali per il servizio diretto o per mantenere in ordine gli
ingredienti.

Il supporto è dotato di 4 ruote, di cui 2 con freno, per garantire mobilità e stabilità durante l’utilizzo. Un’attrezzatura versatile
pensata per adattarsi a qualsiasi ambiente, sia interno che esterno.

Scegli il supporto mobile h110_211 per un fry top efficiente, potente e facilmente trasportabile. La soluzione ideale per cucinare
ovunque, in totale sicurezza e con professionalità.

Caratteristiche tecniche:



● Dimensioni totali: L. 1190 x P. 800 x h. 1350 mm
● Materiale: acciaio inossidabile
● Copertura: vetro temperato rimovibile
● Tipo piastra: liscia incassata
● Spessore piastra: 8,5 cm
● Dimensioni piastra: 510 x 609 mm
● Potenza totale: 2 x 3 kW
● Alimentazione: 230 V – 50/60 Hz
● Termostati: 2 indipendenti, regolabili 140°C - 300°C
● Interruttori: 2 ON/OFF
● Accessori inclusi: 4 vassoi in porcellana
● Vassoio raccolta rifiuti: incluso
● Ruote: 4 (2 con freno)
● Peso: 128 kg

Benefici per l’utente:

● Struttura mobile e compatta: perfetta per ambienti dinamici e catering.
● Cottura precisa e regolabile: grazie ai due termostati indipendenti.
● Massima igiene: copertura in vetro e vassoio raccogli scarti.
● Versatilità d’uso: adatto a preparazioni indoor e outdoor.
● Facilità di trasporto: ruote robuste con freni per una perfetta stabilità.

FAQ:

●

Che
tipo
di
alimentazione
richiede
il
fry
top?
Il
supporto
è
alimentato
a
230
V
con
frequenza
50/60
Hz.

●

È
possibile
regolare
separatamente
le
due
piastre?
Sì,
ciascuna
piastra
dispone
di
un
termostato
indipendente
per
il
controllo
della
temperatura.

●

Il
supporto
è
facile
da
spostare?
Certamente,
è
dotato
di
4
ruote,
di
cui
2
con
freno,
per
un
trasporto
semplice
e
sicuro.

●

È
adatto
anche
per
un
uso
esterno?
Sì,
la
struttura
in
acciaio
inox
e
le
ruote
lo
rendono
perfetto
anche
per
catering
e
street
food.

●

È
incluso
un
set
di
accessori
per
la
preparazione?
Sì,
il
supporto
è
fornito
con
4
vassoi
in
porcellana,
ideali
per
organizzare
ingredienti
o
alimenti
durante
la
preparazione.

Mini guida all’acquisto: Il supporto mobile per fry top h110_211 è la soluzione ideale per chef, ristoratori e operatori del settore
Ho.Re.Ca. che necessitano di un piano cottura efficiente, trasportabile e versatile. La struttura in acciaio inossidabile, abbinata
alla copertura in vetro temperato rimovibile, garantisce resistenza e facilità di pulizia. Le due piastre indipendenti, ciascuna con
interruttore e termostato dedicato, consentono di cuocere diverse pietanze simultaneamente a temperature differenti,
ottimizzando i tempi e migliorando la qualità del servizio. Le ruote, di cui due con freno, assicurano mobilità e stabilità,
rendendolo perfetto per eventi, buffet, showcooking e cucine professionali dove flessibilità e rapidità sono essenziali.

Supporto fry top mobile, Fry top in acciaio inox, Fry top con ruote, Supporto da cucina professionale con piastre, Fry top con
doppio termostato.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

● Altezza in millimetri 1350.0000
● Lunghezza in millimetri 1190.0000
● Profondità in millimetri 800.0000




