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Piano di lavoro per crepiera con accessori inclusi h110_209

Postazione professionale con crepiera integrata Ø400 mm e accessori inclusi. Dimensioni: L. 900 x P. 650 x h. 465 mm.
Potenza: 2,7 kW. 

Il piano di lavoro per crepiera h110_209 rappresenta una soluzione completa e compatta per la preparazione di crêpes dolci e
salate, ideale per chioschi, ristoranti, food truck e catering. Dotato di crepiera elettrica incorporata con piastra da Ø400 mm,
offre una cottura uniforme e regolabile tramite termostato da 140°C a 300°C.

La struttura in acciaio inox garantisce resistenza, igiene e durata nel tempo, mentre il vetro di protezione removibile assicura la
massima sicurezza durante l'utilizzo. L’attrezzatura è corredata di 7 contenitori in porcellana per ingredienti, 1 porta tampone in
porcellana, 1 rastrello in alluminio e 2 spatole, fornendo tutto il necessario per un uso immediato.

Il controllo è semplice e intuitivo grazie al pulsante ON/OFF e al termostato di sicurezza integrato.

Allestisci la tua postazione crepes ideale con il piano di lavoro h110_209: funzionalità, praticità e accessori inclusi per una resa
professionale immediata.

Caratteristiche tecniche:

● Dimensioni: L. 900 x P. 650 x h. 465 mm
● Peso: 37 kg
● Potenza: 2,7 kW
● Alimentazione: 230 V
● Materiale struttura: acciaio inossidabile
● Crepiera integrata: elettrica con piastra Ø400 mm
● Termostato regolabile: da 140°C a 300°C
● Termostato di sicurezza: incluso
● Vetro di protezione: rimovibile
● Pulsante accensione: ON/OFF
● Accessori inclusi: 7 contenitori in porcellana; 1 porta tampone in porcellana; 1 rastrello in alluminio; 2 spatole



Benefici per l’utente:

● Postazione completa all-in-one: tutto ciò che serve per la preparazione professionale delle crêpes.
● Controllo preciso della temperatura: termostato regolabile fino a 300°C.
● Massima igiene e resistenza: struttura in acciaio inox facile da pulire.
● Sicurezza garantita: vetro di protezione rimovibile e termostato di sicurezza.
● Accessori inclusi: per iniziare subito senza acquisti aggiuntivi.

FAQ:

●

Che
diametro
ha
la
piastra
della
crepiera?
La
piastra
ha
un
diametro
di
400
mm.

●

È
compresa
l'attrezzatura
per
la
preparazione?
Sì,
sono
inclusi
1
rastrello
in
alluminio,
2
spatole,
7
contenitori
in
porcellana
e
1porta
tampone
in
porcellana.

●

La
temperatura
può
essere
regolata?
Sì,
tramite
termostato
da
140°C
a
300°C.

●

Il
vetro
di
protezione
è
rimovibile?
Sì,
per
una
pulizia
più
agevole
e
per
facilitare
l’uso
in
ambienti
diversi.

●

Serve
installazione
o
è
pronto
all’uso?
Il
piano
è
pronto
all’uso:
basta
collegarlo
alla
rete
elettrica.

Mini guida all’acquisto:

Il piano per crepiera h110_209 è la scelta perfetta per chi desidera un prodotto completo e performante, che unisca funzionalità,
design compatto e materiali professionali. L’integrazione della crepiera con accessori dedicati e il controllo preciso della
temperatura consentono di ottimizzare la produzione anche nei momenti di maggiore afflusso. Ideale per chi punta su velocità,
qualità e presentazione impeccabile.

Piano lavoro crepiera professionale, Postazione crepes in acciaio inox, Crepiera con contenitori inclusi, Crepiera elettrica con
accessori, Piastra crepes Ø400 mm.

*immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

● Altezza in millimetri 465.0000
● Lunghezza in millimetri 900.0000
● Profondità in millimetri 650.0000
● Potenza 2700 W




