
Namiti S.r.l. - P. Iva 06162571217 - N. Rea: 799272
Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)

Sede Op.: Corso Italia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)
Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

Scaldavivande bagnomaria per salse con 2 contenitori h11027

Scaldavivande da banco a bagnomaria per salse con due contenitori da 4,5 litri ciascuno. Potenza 400 W.

Ottimo da utilizzare anche nelle pasticcerie, questo scaldavivande a bagnomaria per salse ti permette di riscaldare a
bagnomaria e al tempo stesso mantenere calda qualsiasi salsa, minestra e guarnizione.

E' un'elemento determinante per le cucine professionali di alberghi, ristoranti, tavole calde e mense aziendali . Ti permette di
mantenere calde ben due tipi di salse oppure una quantità più abbondante dello stesso preparato per condire vari tipi di cibo in
momenti diversi oppure di servire le stesse pietanze ai tuoi clienti in tempi differenti cosi come avviene in tutti i ristoranti e
alberghi in cui durante tutto l'arco di tempo di apertura si mangia con menu à la carte.

Lo scaldavivande a bagnomaria per salse è stato realizzato in acciaio inox, una lega indistruttibile grazie all'acciaio che lo rende
resistentissimo anche alle altissime ed alle bassissime temperature non emanando fumi nocivi e al cromo che lo protegge dalla
corrosione andando a creare un film protettivo sulla superficie. Proprio per la sua composizione, è un prodotto riciclabile e non
inquinante ed inoltre sicuro perchè conforme alle attuali normative e direttive CE in materia.

Caratteristiche tecniche :

● Materiale: acciaio Inossidabile
● Capacità contenitori: 2 x 4,5 litri
● Contenitori e coperchi inox inclusi
● Termostato regolabile da 30° a 90°C
● Potenza: 400 W / 230 V
● Dimensioni: L 300 x P 600 x H 350 mm
● Peso: 9,5 Kg

INFORMAZIONI

● Altezza in millimetri 350.0000
● Larghezza in millimetri 300.0000
● Profondità in millimetri 600.0000



● Tipologia Senza rubinetto
● Funzionamento a bagnomaria
● Numero vasche/pentole 2


