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Tavola calda da banco a bagnomaria con 2 contenitori GN 1/2
h11022

Tavola calda da banco professionale a bagnomaria in acciaio inox. Capacità 2 x GN 1/2 o 1 x GN 1/1. Potenza 1200 W.

Scaldavivande professionale a bagnomaria con due scomparti indispensabile per il tuo ristorante, albergo, negozio di alimentari
e qualsiasi tipo di gastronomia in quanto facilita e allo stesso tempo migliora il tuo lavoro con estrema semplicità: i tuoi piatti
saranno presentati agli ospiti come appena sfornati anche se preparati in anticipo e potrai servire i cibi mostrandoli cosi come
appena cotti.

La sua composizione in acciaio inox ti assicura la massima igiene e durata in quanto questa lega garantisce tutte le capacità
meccaniche dell'acciaio e al tempo stesso il cromo crea un film protettivo sulla superficie proteggendolo dalla corrosione. Un
apparecchio in acciaio inox, infatti, è molto resistente all'usura e agli agenti atmosferici cosi come al fuoco e alle bassissime
temperature ed inoltre, non sprigiona fumi tossici. L'acciaio inox è considerato anche l'eccellenza nei materiali non inquinanti in
quanto è riciclabile e riciclato all'infinito. Il prodotto è molto sicuro e conforme alle attuali norme e direttive CE in materia con
attestato di garanzia.

Caratteristiche tecniche :

● Materiale: acciaio inox
● Capacità: 1 GN 1/1 - 150 mm di profondità
● 2 contenitori GN 1/2 con coperchio incluso
● Interruttore On/Off
● Termostato con 5 livelli di temperatura da 0° a 90°C
● Termostato di sicurezza in caso di surriscaldamento
● Potenza : 1200 W / 230 V
● Dimensioni : L 338 x P 540 x H 248 mm
● Peso : 10,3 Kg

INFORMAZIONI

● Altezza in millimetri 248.0000
● Larghezza in millimetri 338.0000
● Profondità in millimetri 540.0000



● Tipologia Senza rubinetto
● Funzionamento a bagnomaria
● Numero vasche/pentole 1


