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Forno termoventilato per 18 brioches e croissants h2345

Forno elettrico professionale a convenzione. Ideale per brioches, cornetti ma anche per pizze, focacce e panini. Prodotto Made
in Italy di alta qualità. Potenza 2700 W

Forno elettrico a convezione dotato di 3 teglie per una capacità complessiva di 18 croissants. I forni a convenzione sono molto
usati nei ristoranti e negli esercizi commerciali grazie ai loro tempi di cottura più rapidi e, conseguentemente ai loro consumi più
ridotti. I modelli di forni a convezione presentano molti vantaggi rispetto a quelli classici. A differenza di questi ultimi, il metodo di
cottura a convenzione forza la circolazione di aria calda nel forno mediante delle ventole. Il cibo è così cotto in maniera più
veloce e con un minor impiego di energia.

Si possono cucinare cibi su più piani contemporaneamente, dato che l'aria circola all'interno di tutta la camera di cottura.

Ideato appositamente per croissants e brioches, questo forno è una macchina versatile, ideale anche per riscaldare pizze,
focacce, panini e ogni alimento precotto surgelato. La camera di cottura, il portateglie e la struttura sono interamente in acciaio
inox, un acciaio molto resistente, resistente alla corrosione, al colore, al vapore e alle alte temperature. L'acciaio inox è indicato
per le apparecchiature professionali dal momento che è igienico e facile da pulire.

Anche il termostato è in acciaio inox e il timer permette di avere un ulteriore controllo sulla cottura.

La parte destra con i controlli, che contiene al suo interno tutte le parti e le connessioni elettriche, è facilmente rimovibile: questo
facilita le riparazioni in loco e la pulizia ad acqua della macchina.

Caratteristiche:

● Camera di cottura, portateglie e struttura in acciaio inox
● Termostato in acciaio inossidabile
● Timer
● Parte destra con i controlli facilmente rimovibile
● 2700 W
● Completa di 3 teglie - GN 2/3
● Dimensioni teglie 32x37
● Struttura camere in acciaio inox
● Dimensioni 52x51x37 cm (lxpxh)
● Prodotto italiano

INFORMAZIONI

● Garanzia 1 anno




