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Dispenser professionale per vino h1031 01

Dispenser professionale per 4 bottiglie, refrigerazione a compressore 4-18°C e conservazione con gas inerti. Ideale per la
mescita di alta qualita.

Il dispenser professionale per vino H1031_01 € la scelta ideale per hotel, ristoranti, enoteche e locali horeca che
desiderano offrire vino al bicchiere preservandone al massimo le caratteristiche organolettiche. Dotato di capacita per 4
bottiglie (23 litri), questo sistema garantisce una conservazione perfetta fino a 21 giorni grazie all'utilizzo di argon o azoto,
che rallentano I'ossidazione e proteggono aroma e gusto.

Il sistema di raffreddamento a compressore consente di regolare la temperatura tra 4 e 18°C, ideale per vini rossi, bianchi
e rosati. La struttura e dotata di doppi vetri per isolamento ottimale, illuminazione LED interna con selezione colori per una
presentazione elegante, chiusura di sicurezza con serratura, e un programma personalizzabile tramite pannello frontale
in vetro.

Il sistema include anche il “sweeping” del tannino, che previene l'alterazione del gusto, mantenendo il vino nelle migliori
condizioni. Il funzionamento plug & play rende l'installazione immediata e senza complicazioni. Il cilindro di gas (argon o
azoto) e il riduttore di pressionenon sono inclusi né forniti.

Eleva il servizio del vino nella tua attivita: scegli il dispenser professionale H1031_01 o contattaci per una consulenza
personalizzata.

Caratteristiche tecniche:

Capacita: 4 bottiglie (volume 23 L)
Conservazione del vino: Fino a 21 giorni

Gas compatibili: Argon o azoto (non inclusi)
Temperatura operativa: 4°C — 18°C
Refrigerazione: Compressore, refrigerante R600a
Sistema di raffreddamento: Compressore
Classe energetica: B

Sistema di sweeping: Anti-tannino

Display personalizzabile: Pannello in vetro
Doppi vetri: Si

Chiusura: Serratura

LED interni: Vari colori selezionabili
Installazione: Plug & play

Tensione: 220/240V — 110/115V

Frequenza: 50/60 Hz

Consumo energetico: 1,57 kW/giorno (a 15°C)
Livello sonoro: 46 dB

Umidita interna: > 60% UR

Dimensioni: circaL 54,5 x P 37,5x H 72 cm
Peso: 44,7 kg

Benefici per l'utente:

e Conservazione: del vino per 21 giorni senza alterazioni.
e Servizio: elegante e igienico al bicchiere.
o Raffreddamento: preciso per ogni tipo di vino.



FAQ

Display: personalizzabile e illuminazione LED scenografica.

e Installazione: semplice e immediata plug & play.

. Il gas e incluso nella fornitura?

No, argon/azoto e riduttore di pressione non sono inclusi né forniti.

. E adatto sia per vini rossi che bianchi?

Si, grazie alla regolazione della temperatura da 4 a 18°C.

. Quanto durail vino all'interno del dispenser?

Fino a 21 giorni mantenendo gusto e aroma intatti.

. Serve un'installazione professionale?

No, il sistema & plug & play, pronto all’'uso.

. Posso personalizzare I'aspetto del display?

Si, il pannello in vetro & dotato di programma personalizzabile.

Mini guida all’acquisto:

Un dispenser vino refrigerato € essenziale per locali horeca che desiderano servire vino al bicchiere di qualita, ridurre

sprechi e garantire la massima freschezza.

I modello H1031_01, con capacita per 4 bottiglie, € ideale per la mescita controllata, anche con differenti tipologie di vino.
Il sistema di gas inerte (argon o azoto) protegge il vino dall'ossidazione, mentre il raffreddamento a compressore mantiene la

temperatura ideale.

E una soluzione efficiente, elegante e funzionale per migliorare il servizio e la conservazione.

Dispenser vino professionale, dispenser vino 4 bottiglie, conservazione vino argon, dispenser refrigerato vino horeca, sistema

mescita vino al bicchiere, vetrinetta vino plug and play.
*Immagini puramente indicative.
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