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Cioccolatiera in acciaio inox h220_409

Fontana di cioccolato in acciaio inox. Capacita: 2,5 kg. Dimensioni: L 330 x P 330 x H 480 mm.

La cioccolatiera in acciaio inox per eventi horeca H220_409 é il dettaglio perfetto per creare un'esperienza sensoriale
memorabile in ristoranti, hotel, catering, eventi privati e buffet. Progettata per offrire prestazioni elevate e semplicita d'uso,
guesta fontana di cioccolato fonde funzionalita professionale e design elegante.

Realizzata in acciaio inox, € robusta, igienica e facile da pulire. Le vaschette a cascata sono rimovibili e lavabili in lavastoviglie,
garantendo una pulizia rapida dopo ogni utilizzo. Il dispositivo & dotato di interruttore a levetta per il controllo delle funzioni e di
luci di funzionamento che indicano quando I'apparecchio € attivo.

Con una capacita di 2,5 kg di cioccolato, € ideale per servire numerosi ospiti in modo continuo. || motore e la temperatura sono
gestibili separatamente, permettendo di adattare il funzionamento alle esigenze specifiche dell’evento. La temperatura &
regolabile fino a 68 °C tramite controllo continuo senza passi, per mantenere il cioccolato sempre cremoso e alla giusta
consistenza.

Compatta nelle dimensioni (L 330 x P 330 x H 480 mm) ma performante, € alimentata a 230V — 50/60 Hz con una potenza di
0,325 kW, perfettamente compatibile con le esigenze degli allestimenti mobili o delle cucine professionali.

Sorprendi i tuoi ospiti con un tocco di dolcezza in piu. Ordina subito la cioccolatiera H220 409 e rendi ogni evento davvero
indimenticabile! Richiedi un preventivo personalizzato per forniture multiple.

Caratteristiche tecniche:
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Nel sét@se:brekél e catering, una fontana di cioccolato professionale rappresenta un valore aggiunto per eventi di alto livello.

Bengfint et gieniiedispositivo offra una gestione precisa della temperatura, componenti removibili per la pulizia e facilita di

utilizzo da parte dello staff. o .
e Esperienza: visiva e gustativa ideale per buffet ed eventi.

e lgiene: garantita grazie ai componenti lavabili in lavastoviglie.
UnascRpacitazihize5 e cigreretia teon herfédtr asnpaimiocicdésie soepidapeSetigli un modello in acciaio inox per igiene, estetica e
duratsSepla@nipoe: dei comandi per massima flessibilita d’'uso.

e Design: compatto e robusto, facile da posizionare in ogni contesto.

Cioccolatiera professionale inox, fontana di cioccolato per catering, cioccolatiera horeca da 2,5 kg, cioccolatiera eventi buffet
Retel, fontana cioccolato inox temperatura regolabile.

*Immagini puramente indicative.

INFORMAZIONI

Altezza 48 cm

Larg. 33 cm

Profondita 33 cm

Capacita 2,5 kg

e Consumo energetico 0,325 kW
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