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Cioccolatiera bagnomaria inox 10 lt h141_16

Cioccolatiera a bagnomaria, in acciaio inox, con capacità massima 10 lt. Dimensioni: L. 270 x P. 440 x h. 600 mm. 

Cioccolatiera bagnomaria in acciaio inox, dotata di doppio intercapedine a bagnomaria per la cottura e il mantenimento
omogeneo della cioccolata calda. In grado di esaltare il gusto e l'armonia del cioccolato, è dotata di motore a pala interna in
acciaio inox estraibile e termostato manuale per la regolazione termostatica della temperatura. In questo modo, sarà possibile
impostare la temperatura desisderata durante le varie fasi (cottura, mantenimento, scioglimento, etc). Completa di caldaia
interna, non estraibile, dal design ergonomico che consente l'inserimento e una pulizia comodissimi dall'alto. Il coperchio e la



pala sono rimovibili e il rubinetto è completamente smontabile, agevolando la sanificazione della cioccolatiera. Questo prodotto
è un'attrezzatura professionale ideale per la conservazione, cottura e preparazione di un'ottima cioccolata calda, ed è perfetto
anche per creme, spalmabili e tavolette di cioccolato dda sciogliere. Grazie allo speciale sistema bagnomaria, che avvolge
l'intera struttura, le caratteristiche organolettiche del prodotto sono valorizzate e conservate perfettamente, senza alterazioni o
disomogeneità di temperatura. Cioccolatiera professionale indispensabile per cioccolaterie, caffetterie, pasticcerie, gelaterie,
ristoranti e mense. Certificata CE e UNI EN ISO 9001:2015.

Caratteristiche tecniche:

● Dimensioni: L. 270 x P. 440 x h. 600 mm
● Materiale: acciaio inox 18/10
● Capacità min: 1 lt
● Capacità max: 10 lt
● Tempi di pre-riscaldamento (con entrata di acqua fredda): 80 min
● Numero tazze: 50
● Altezza rubinetto: 154 mm
● Voltaggio: 230V
● Potenza max. ass.ta: 0,9 kW
● Sistema bagnomaria
● Visore di livello dell'acqua del bagnomaria
● Non necessita di attacco fisso alla rete idrica
● Caricamento dell'acqua del bagnomaria manuale
● Agitatore mixer interno in acciaio inox per mantenere il prodotto omogeneo
● Regolazione termostatica della temperatura
● Gruppo erogatore anti-drip smontabile e sanificabile
● Funzionamento automatico
● CE
● UNI EN ISO 9001:2015

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

● Altezza 60 cm
● Larg. 27 cm
● Profondita 44 cm
● Capacità 10 lt
● Consumo energetico 0,9 kwh




