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Ceppo macelleriain legno di quercia 100x50 cm h981 03

Ceppo da macelleria in legno di quercia. Dimensioni: 100 x 50 x h. 90 cm. Munito di supporto in legno. Ideale per utilizzo
professionale in macellerie e laboratori alimentari.

Il ceppo h981_03 e una scelta ideale per chi lavora in macellerie, ristoranti e laboratori alimentari, offrendo una superficie di
lavoro ampia, solida e resistente. Realizzato interamente in legno di quercia, € progettato per resistere all'usura e agli impatti
derivanti dall'uso professionale quotidiano.

Le dimensioni di 10050 cm garantiscono uno spazio di lavoro ampio, ideale per operazioni di taglio, porzionatura e
preparazione della carne. Con un’altezza di 90 cm, permette all'operatore di lavorare in una posizione ergonomica, riducendo
I'affaticamento durante I'uso prolungato.

La struttura € completata da un supporto in legno che assicura stabilita e solidita, minimizzando le vibrazioni e migliorando la
precisione nel taglio. Questo ceppo € una soluzione affidabile per chi cerca un prodotto professionale di alta qualita, in grado di
garantire prestazioni elevate e una lunga durata nel tempo.

Perfetto per chi necessita di un ceppo da macelleria ampio e resistente, pensato per garantire massima stabilita e sicurezza



e nte il. lavoro.
aepQ enti

ga0o
el pRImIALi
gpok@to
fEgindienie Alla qualita del ceppo h981_03! Acquistalo ora per garantire alla tua macelleria o laboratorio un piano di lavoro ampio,
Binmepitrio e dfessionale, o contattaci per maggiori informazioni!
Boarcia?
Htersigliati?
RBigiensioni?
' Btato
taEptiehe tecniche:

pEpweieente |

difioksl)@riRimensioni: 1000 x 500 x h. 900 mm

detprgemtylateriale: legno di quercia
dityropessore blocco in legno: 25 cm

afescnturpUpporto: integrato in legno

tpgeiacd tezza: fissa

Hamtinie )
Sgﬁl'ﬁ "C'grolzlgortacoltelli in legno
figlee

Borevole

Bam@Bnefici per |'utente:

dicuro

[@Ioro « Ampia superficie di lavoro: dimensioni maggiorate per lavorazioni professionali.

[elisone Resistenza e durata: il legno di quercia assicura una lunga vita operativa e resistenza agli impatti.
Evoraziogeabilita garantita: il supporto in legno riduce vibrazioni e assicura un utilizzo sicuro.

dediatentezdatto a utilizzi intensivi: progettato per macellerie, ristoranti e laboratori alimentari.
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FAQ:
Mini guida all'acquisto:
Se cerchi un ceppo da macelleria professionale con un’ampia superficie di lavoro, il modello h981 03 € la scelta perfetta.

Realizzato in legno di quercia, offre un’elevata resistenza all’'usura e una lunga durata, ideale per il taglio della carne in ambienti
professionali.

Grazie al supporto in legno integrato, garantisce stabilita e sicurezza, riducendo le vibrazioni e migliorando la precisione nel
taglio. Perfetto per macellerie, ristoranti e laboratori alimentari, € progettato per un utilizzo intensivo senza compromessi sulla
qualita e sull'affidabilita.

Ceppo macelleria in legno, ceppo in quercia, ceppo professionale per macelleria, ceppo per taglio carne, ceppo con supporto in
legno, ceppo per lavorazione carne, attrezzature per macellerie, ceppo alimentare resistente, ceppo in legno massiccio, ceppo
di grandi dimensioni per macelleria.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

e Ceppi con sgabello
e materiale legno
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Ceppo macelleria in legno di quercia 100x50 cm h981_03

Ceppo macelleria in
legno di quercia
100x50 cm h981_03

Ceppi: con sgabello
Materiale: legno
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