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Ceppo macelleria in legno 50x50 cm con sgabello in inox h981_05

Ceppo per macellerie in legno di betulla con sgabello in acciaio inox. Dimensioni: 500 x 500 x 900 mm. 

Il ceppo h981_05 è progettato per offrire un piano di lavoro stabile, igienico e resistente per macellerie, ristoranti e laboratori
alimentari. Il piano in legno di betulla assicura una superficie solida e durevole per il taglio della carne, mentre il supporto in
acciaio inox garantisce massima stabilità e resistenza alla corrosione, facilitando la pulizia e la manutenzione.

Con le sue dimensioni 50×50 cm, questo ceppo offre una superficie di lavoro più ampia rispetto ai modelli più piccoli,
permettendo operazioni di taglio più agevoli e sicure. L’altezza fissa di 90 cm assicura una postura ergonomica per l’operatore,
riducendo l’affaticamento durante le sessioni di lavoro più intense.

Grazie alla combinazione tra legno di betulla e acciaio inox, questo ceppo rappresenta una soluzione affidabile e professionale,
ideale per chi cerca un prodotto resistente all’usura e conforme agli standard igienici richiesti nel settore alimentare.Perfetto per
chi necessita di un ceppo professionale con ampia superficie di lavoro e supporto in acciaio inox, adatto per un utilizzo
quotidiano e intensivo.



Ottimizza le prestazioni della tua macelleria con il ceppo h981_05! Acquistalo oggi stesso e assicurati un piano di lavoro ampio,
stabile e conforme agli standard professionali.

Caratteristiche tecniche:

● Dimensioni: 500 x 500 x h. 900 mm
● Materiale piano di lavoro: legno di betulla
● Spessore blocco in legno: 25 cm
● Supporto: acciaio inox
● Altezza: fissa

Optional:

● Portacoltelli in acciaio inox

Benefici per l'utente:

● Ampia superficie di lavoro: dimensioni maggiorate per maggiore comodità nelle operazioni di taglio.
● Resistenza all’usura: il legno di betulla assicura durabilità e ottima resistenza agli impatti.
● Stabilità e igiene: il supporto in acciaio inox garantisce una struttura solida e facilmente sanificabile.
● Ergonomia ottimale: altezza ideale per ridurre l'affaticamento durante l’uso prolungato.

FAQ:

●

Quali
caratteristiche
rendono
il
legno
di
betulla
ideale
per
un
ceppo
da
macelleria?
Il
legno
di
betulla
è
noto
per
la
sua
compattezza
e
resistenza
agli
urti,
garantendo
una
superficie
solida
e
durevole
per
il
taglio
della
carne.

●

Il
ceppo
è
adatto
a
un
utilizzo
intensivo?
Sì,
è
progettato
per
ambienti
professionali
come
macellerie,
ristoranti
e
laboratori
alimentari,
dove
viene
utilizzato
quotidianamente
per
operazioni
di
taglio
e
lavorazione
della
carne.

●

L’acciaio
inox
del
supporto
è
resistente
alla
ruggine?
Sì,
il
supporto
in
acciaio
inox
è
progettato
per
resistere
alla
corrosione
e
garantire
una
lunga
durata
anche
in
ambienti
umidi
o
soggetti
a
frequenti
lavaggi.

●

Quanto
pesa
il
ceppo?
Il
ceppo
ha
un
peso
importante
per
garantire
stabilità
durante
l’uso,
ma
il
supporto
in
acciaio
inox
contribuisce
a
mantenerlo
maneggevole
per
eventuali
spostamenti.

●

È
possibile
utilizzare
il
ceppo
anche
per
la
lavorazione
di
altri
alimenti?
Sì,
è
ideale
per
il
taglio
della
carne,
ma
può
essere
utilizzato
anche
per
la
lavorazione
di
pesce
o
altri
alimenti
che
necessitano
di
una
superficie
robusta
e
igienica.

Mini guida all’acquisto:

Se cerchi un ceppo da macelleria professionale con un’ampia superficie di lavoro e un supporto in acciaio inox, il modello
h981_05 è la soluzione perfetta.

Grazie al legno di betulla, offre una superficie resistente all’usura e durevole nel tempo, mentre il supporto in inox garantisce
stabilità, igiene e facilità di pulizia. Perfetto per macellerie, ristoranti e laboratori alimentari, è progettato per un utilizzo intensivo,
mantenendo elevati standard di qualità e sicurezza.

Ceppo macelleria in legno di betulla, ceppo con supporto in inox, ceppo professionale per macelleria, ceppo in acciaio inox,
ceppo alimentare, attrezzature per macellerie, ceppo per taglio carne, ceppo grande in legno, ceppo da lavoro per ristoranti.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

● Ceppi con sgabello



● materiale legno


