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Ceppo macelleriain legno 50x50 cm con sgabello in inox h981 05

Ceppo per macellerie in legno di betulla con sgabello in acciaio inox. Dimensioni: 500 x 500 x 900 mm.

Il ceppo h981 05 e progettato per offrire un piano di lavoro stabile, igienico e resistente per macellerie, ristoranti e laboratori
alimentari. Il piano in legno di betulla assicura una superficie solida e durevole per il taglio della carne, mentre il supporto in
acciaio inox garantisce massima stabilita e resistenza alla corrosione, facilitando la pulizia e la manutenzione.

Con le sue dimensioni 50x50 cm, questo ceppo offre una superficie di lavoro piu ampia rispetto ai modelli piu piccoli,
permettendo operazioni di taglio pit agevoli e sicure. L'altezza fissa di 90 cm assicura una postura ergonomica per I'operatore,
riducendo I'affaticamento durante le sessioni di lavoro piu intense.

Grazie alla combinazione tra legno di betulla e acciaio inox, questo ceppo rappresenta una soluzione affidabile e professionale,
ideale per chi cerca un prodotto resistente all'usura e conforme agli standard igienici richiesti nel settore alimentare.Perfetto per
chi necessita di un ceppo professionale con ampia superficie di lavoro e supporto in acciaio inox, adatto per un utilizzo
guotidiano e intensivo.
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dnadi o« Ampia superficie di lavoro: dimensioni maggiorate per maggiore comodita nelle operazioni di taglio.
emedBIRe sistenza all'usura: il legno di betulla assicura durabilita e ottima resistenza agli impatti.
deligaty Stabilita e igiene: il supporto in acciaio inox garantisce una struttura solida e facilmente sanificabile.

gﬁme- e Ergonomia ottimale: altezza ideale per ridurre I'affaticamento durante I'uso prolungato.
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Mini guida all'acquisto:

Se cerchi un ceppo da macelleria professionale con un’ampia superficie di lavoro e un supporto in acciaio inox, il modello
h981_05 e la soluzione perfetta.

Grazie al legno di betulla, offre una superficie resistente all’'usura e durevole nel tempo, mentre il supporto in inox garantisce
stabilitd, igiene e facilita di pulizia. Perfetto per macellerie, ristoranti e laboratori alimentari, & progettato per un utilizzo intensivo,
mantenendo elevati standard di qualita e sicurezza.

Ceppo macelleria in legno di betulla, ceppo con supporto in inox, ceppo professionale per macelleria, ceppo in acciaio inox,
ceppo alimentare, attrezzature per macellerie, ceppo per taglio carne, ceppo grande in legno, ceppo da lavoro per ristoranti.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

e Ceppi con sgabello



e materiale legno
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Ceppo macelleria in legno 50x50 cm con sgabello in inox h981_05

Ceppo macelleria in
legno 50x50 cm
con sgabello in
inox h981 05

Ceppi: con sgabello
Materiale: legno
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