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Ceppo macelleriain legno 40x40 cm con supporto in inox
ho81 04

Ceppo da macelleria in legno di betulla, con supporto in inox. Dimensioni: 40 x 40 x h.90 cm.

Il ceppo da macelleria h981 04 e pensato per garantire una superficie di lavoro resistente e igienica, perfetta per macellerie,
ristoranti e laboratori alimentari. Il piano in legno di betulla assicura una superficie solida, ideale per il taglio della carne, mentre
il supporto in acciaio inox offre elevata stabilita e resistenza alla corrosione, risultando perfetto per ambienti che richiedono un
alto livello di igiene.

Le dimensioni compatte 40x40 cm rendono questo ceppo pratico e maneggevole, adatto anche a spazi ridotti. L’altezza fissa di
90 cm garantisce una postura ergonomica per l'operatore, riducendo I'affaticamento durante le operazioni di taglio.

Il mix di materiali di alta qualita assicura un’eccellente durabilita e facilita di manutenzione, rendendo questo ceppo una scelta
ideale per professionisti del settore alimentare che necessitano di un prodotto robusto e sicuro per I'uso quotidiano.
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igienizaatdassima igiene: il supporto in acciaio inox e resistente alla corrosione e facile da sanificare.

con e Stabilitd garantita: la struttura solida assicura un utilizzo sicuro senza vibrazioni.

normale Materiale durevole: il legno di betulla offre un’ottima resistenza all’'usura e agli impatti.

prodotte Ergonomia ottimale: altezza studiata per ridurre I'affaticamento dell’'operatore durante I'uso prolungato.
per

A guida all'acquisto:

FAQ: . . . . . L . S .
Segel alla ricerca di un ceppo da macelleria con un supporto in acciaio inox, che garantisca stabilita, igiene e resistenza nel
tempo, il modello h981_04 ¢ la soluzione perfetta.

Realizzato in legno di betulla, offre una superficie di taglio durevole, mentre il supporto in inox assicura un’elevata igiene e
resistenza alla corrosione. Perfetto per ambienti professionali, &€ ideale per chi necessita di un ceppo pratico, compatto e facile
da pulire, adatto a un utilizzo intensivo nel settore alimentare.

Ceppo macelleria in legno di betulla, ceppo con supporto in inox, ceppo professionale per macelleria, ceppo in acciaio inox,
ceppo alimentare, attrezzature per macellerie, ceppo per taglio carne, ceppo compatto in legno, ceppo da lavoro resistente.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

e Ceppi con sgabello
e materiale legno
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Ceppo macelleria in legno 40x40 cm con supporto in inox h981_04

Ceppo macelleria in
legno 40x40 cm

con supporto in
inox h981 04

Ceppi: con sgabello
Materiale: legno
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