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Carrello portavassoi a 32 teglie h83323

Carrello in acciaio inox per 32 teglie 60 x 40 cm. Dimensioni: L 98 x P 68 x H 173,5 cm. Peso: 32 kg.

Il carrello portavassoi H83323 a 32 teglie è la soluzione professionale ideale per panetterie, ristoranti, hotel, mense e
self-service, dove l’efficienza e l’igiene sono fondamentali. Progettato per ospitare fino a 32 teglie o rastrelliere di dimensione
standard 60 x 40 cm, offre un ampio spazio per il trasporto ordinato di alimenti, impasti, piatti o utensili da cucina.

Costruito interamente in acciaio inox, è estremamente resistente, igienico e facile da pulire. Le giunture saldate e lucidate
evitano l’accumulo di sporco, rendendo il carrello adatto anche a utilizzi intensivi in ambienti dove l’igiene è prioritaria.

Il carrello è dotato di quattro ruote pivotanti, di cui due con freno, e una maniglia laterale per garantire movimentazione fluida e
sicura anche a pieno carico. Le gambe quadrate con paracolpi integrati aumentano la robustezza e la stabilità durante l’uso.
Ogni ripiano può sostenere fino a 15 kg e la distanza tra i ripiani è di 8,5 cm, ideale per ottimizzare lo spazio verticale senza
compromettere l’accessibilità.

Il prodotto viene fornito imballato e si monta facilmente in 10 minuti, senza strumenti complessi. Vassoi e rastrelliere non inclusi,
ma disponibili separatamente.

Rendi più efficiente la gestione in cucina o in laboratorio con un carrello robusto, igienico e maneggevole. Ordina ora il carrello
H83323 o richiedi un preventivo per forniture professionali.

Caratteristiche tecniche:



●

Capacità: 32 teglie/rastrelliere 60 x 40 cm
●

Materiale: Acciaio inox
●

Dimensioni: L 98 x P 68 x H 173,5 cm
●

Peso netto: 32 kg
●

Capacità di carico per ripiano: 15 kg
●

Distanza tra i ripiani: 8,5 cm
●

Diametro tubi: 2,5 cm
●

Ruote: 4 (2 con freno)
●

Dotazione: Maniglia laterale, paracolpi, sostegno posteriore anti-scivolamento
●

Montaggio: Fornito smontato, montaggio in 10 minuti
●

Compatibilità: Teglie/rastrelliere 60 x 40 cm (non incluse)

Benefici per l'utente:

●

Consente: il trasporto simultaneo di grandi quantità di teglie o vassoi.
●

Struttura: robusta e durevole per uso intensivo.
●

Facile: da manovrare anche in spazi stretti.
●

Massima: igiene grazie all’acciaio inox e alle saldature lucidate.
●

Risparmio: di tempo e fatica per il personale.

FAQ:

●

Quali
teglie
sono
compatibili
con
il
carrello?
Il
carrello
è
progettato
per
teglie
e
rastrelliere
da
60
x
40
cm.

●

Il
carrello
viene
fornito
già
montato?
No,
arriva
imballato
ma
può
essere
montato
in
circa
10
minuti.

●

È
facile
da
spostare
anche
a
pieno
carico?
Sì,
grazie
alle
4
ruote
pivotanti
(2
con
freno)
e
alla
maniglia
laterale.

●

Quanto
peso
può
reggere
ogni
ripiano?
Ogni
ripiano
supporta
fino
a
15
kg,
perfetto
per
carichi
pesanti.

●

I
vassoi
sono
inclusi?
No,
ma
possono
essere
acquistati
separatamente.

Mini guida all’acquisto: Nella scelta di un carrello portavassoi per l’ambito horeca o panificazione, considera la capacità in teglie,
la compatibilità con le dimensioni standard, e la struttura del telaio.

Un modello come l’H83323, con 32 posti per teglie da 60x40 cm, garantisce massima efficienza logistica in laboratorio o cucina.

Le ruote con freno, la facilità di montaggio, e la costruzione in acciaio inox lo rendono uno strumento affidabile, sicuro e igienico
per un uso quotidiano professionale.

Carrello portateglie 32 posti, carrello teglie 60x40 inox, carrello rastrelliere panetteria, carrello professionale cucina hotel
ristorante, carrello portavassoi horeca inox.

*Immagini puramente indicative.

INFORMAZIONI

● Lunghezza in millimetri 980.0000
● Profondità in millimetri 680.0000
● Altezza in millimetri 1735.0000
● dim. teglie 60 x 40 cm
● portata 32 vassoi




