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Carrello portateglie con 8 ripiani h215_244

Carrello portateglie in acciaio inox 1.4031, con 8 ripiani, piano di lavoro integrato e staffa di supporto a U con protezione
antiscorrimento. Dimensioni: L 46 × P 61,3 × H 84,5 cm.

Il carrello portateglie H215_244 è una soluzione pratica e professionale per ristoranti, pasticcerie, panifici e cucine industriali,
progettato per facilitare lo stoccaggio e il trasporto delle teglie in modo sicuro ed efficiente.

Realizzato in acciaio inossidabile 1.4031, garantisce elevata resistenza alla corrosione e durata nel tempo, rendendolo perfetto
per ambienti con elevata umidità o a contatto con sostanze alimentari.

Il carrello è compatibile con teglie di dimensioni GN 1/1 e GN 1/2, offrendo massima flessibilità d’uso. Grazie alla staffa di
supporto a U con protezione antiscorrimento su entrambi i lati, le teglie rimangono ben salde, evitando movimenti accidentali
durante il trasporto.

Dotato di 4 ruote pivottanti da Ø125 mm in acciaio zincato, di cui 2 con freno totale, assicura maneggevolezza e stabilità,
permettendo di bloccarlo in posizione quando non in uso. Il paraspruzzi nero protegge il carrello e l’ambiente circostante dagli
schizzi, migliorando l’igiene in cucina.

Il piano di lavoro integrato lo rende ancora più funzionale, consentendo di appoggiare utensili e prodotti alimentari, ottimizzando
lo spazio disponibile in cucina.

Con una capacità di carico di 180 kg e una distanza tra i ripiani di 73 mm, il carrello può sostenere fino a 8 teglie, garantendo



un’organizzazione efficiente e un trasporto agevole.

Ottimizza la gestione delle teglie con il carrello portateglie H215_244! Robusto, pratico e pronto all’uso. Acquista ora o richiedi
un preventivo personalizzato.

Caratteristiche tecniche:

● Materiale: Acciaio inox 1.4031 (Made in Germany)
● Capacità di carico: 180 kg
● Capacità teglie: 8 (teglie non incluse)
● Dimensioni teglie compatibili: GN 1/1, GN 1/2
● Staffa di supporto: A U con protezione antiscorrimento su entrambi i lati
● Distanza tra i ripiani: 73 mm
● Ruote: 4 ruote pivottanti Ø125 mm in acciaio zincato, 2 ruote con freno totale
● Paraspruzzi: Nero
● Piano di lavoro integrato: Sì
● Esecuzione: Fornito montato
● Dimensioni: L 46 × P 61,3 × H 84,5 cm
● Peso: 13 kg
● Facile da pulire: Utilizzare solo panni morbidi e detergenti delicati

Benefici per l'utente:

● Struttura: robusta e durevole in acciaio inox.
● Compatibile: con teglie GN 1/1 e GN 1/2 per una maggiore versatilità.
● Piano di lavoro: integrato per una maggiore praticità.
● Protezione antiscorrimento: per la massima sicurezza durante il trasporto.
● Ruote: pivottanti per una movimentazione fluida e sicura.
● Paraspruzzi nero: per una migliore igiene e protezione da schizzi.
● Pronto all’uso: fornito già montato.
● Facile: da pulire e igienico, ideale per ambienti alimentari.

FAQ:

●

Questo
carrello
è
adatto
per
l’uso
in
ambienti
umidi?
Sì,
è
realizzato
in
acciaio
inox
1.4031,
resistente
alla
corrosione
e
ideale
per
ambienti
con
elevata
umidità.

●

Può
essere
utilizzato
con
teglie
di
dimensioni
diverse?
Sì,
è
compatibile
con
teglie
GN
1/1
e
GN
1/2.

●

Le
ruote
sono
bloccabili?
Sì,
2
delle
4
ruote
pivottanti
sono
dotate
di
freno
totale
per
garantire
stabilità
quando
necessario.

●

È
necessario
montarlo
dopo
l’acquisto?
No,
il
carrello
è
fornito
già
montato
e
pronto
all’uso.

●

Come
si
pulisce
correttamente
il
carrello?
Utilizzare
un
panno
morbido
e
un
detergente
delicato.
Evitare
detergenti
abrasivi
o
acidi
per
non
danneggiare
l’acciaio
inox.

Mini guida all'acquisto:

Se sei alla ricerca di un carrello portateglie professionale, resistente e pratico, il H215_244 è la soluzione perfetta.

Grazie alla sua struttura in acciaio inox, alla compatibilità con teglie GN 1/1 e GN 1/2 e alla staffa di supporto con protezione
antiscorrimento, garantisce massima sicurezza e praticità nel trasporto delle teglie.

Perfetto per ristoranti, pasticcerie, panifici e cucine professionali, offre un piano di lavoro integrato, aumentando la funzionalità e
ottimizzando lo spazio di lavoro.

Le ruote pivottanti in acciaio zincato Ø125 mm, di cui 2 con freno totale, assicurano mobilità e stabilità, mentre il paraspruzzi
nero protegge dagli schizzi, migliorando l’igiene in cucina.

Se cerchi un carrello che ottimizzi la gestione delle teglie e migliori l'efficienza operativa, il H215_244 è un’ottima scelta.

Carrello portateglie in acciaio inox, H215_244, carrello per teglie da pasticceria, carrello con supporto antiscorrimento, carrello
per cucina professionale, carrello con piano di lavoro integrato, carrello con ruote pivottanti e freni, portateglie per ristoranti e
panifici.

*Immagine puramente indicativa.

INFORMAZIONI

● Lunghezza in millimetri 460.0000
● Profondità in millimetri 613.0000
● Altezza in millimetri 845.0000
● dim. teglie GN 1/1 - GN 1/2
● portata 8 teglie




