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Bagnomaria professionale h887_43

Bagnomaria in acciaio inox per GN 1/1 h max 150 mm, temperatura regolabile 30 - 85 °C. Diemnsioni: L 57,4 x P 33,4 x H 24,1
cm.

Il bagnomaria professionale H887_43 & progettato per offrire una soluzione efficiente e sicura nel riscaldamento graduale o
mantenimento in temperatura controllata degli alimenti. Ideale per buffet self-service, cucine professionali, mense e servizi di
ristorazione collettiva, consente di lavorare con precisione e continuita, evitando la bruciatura o I'ebollizione accidentale degli
alimenti.

Grazie al suo sistema di riscaldamento con tappetino termico, garantisce una distribuzione uniforme del calore su tutta la
superficie del contenitore e un risparmio energetico fino al 20% rispetto ai sistemi tradizionali. La temperatura pud essere
regolata facilmente tramite manopola a 6 livelli tra 30 °C e 85 °C, adattandosi cosi a diverse esigenze operative.

La struttura € interamente realizzata in acciaio inox, compreso il contenitore dell'acqua, per offrire durabilita, igiene e facilita di
pulizia. Gli angoli interni arrotondati agevolano la manutenzione quotidiana. Il dispositivo € inoltre dotato di indicatore di livello
minimo e massimo dell’'acqua, termostato integrato, spia luminosa e protezione da surriscaldamento, garantendo massima
sicurezza durante l'uso.

Compatibile con 1 contenitore GN 1/1 h max 150 mm, ma anche con combinazioni GN 1/2, GN 1/3 o altre frazioni, mediante
I'utilizzo di barre adattatrici (non incluse, disponibili su richiesta).
Scegli I'efficienza e la sicurezza per la tua cucina con il bagnomaria professionale H887_43! Ordina subito o richiedi un

preventivo per accessori e forniture multiple.

Caratteristiche tecniche:
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aHatisieof) 5 eriali: acciaio inox (alloggiamento + vasca)

fmperatura

paseo S§§tema di riscaldamento: tappetino termico a basso consumo
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RiECSC2|desngidestura regolabile: da 30 °C a 85 °C
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&8seostal@otenza: 1000 W
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BajfattaRane|lo di controllo: digitale
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pitdfEainisdRRgolazione: manopola con 6 livelli

did .

6ervizio Capacita GN: 1 x GN 1/1 (h max 150 mm), o combinazioni GN 1/2 — 1/3

velli
imaite Compatibilita con GN 1/6: si, con barra adattatrice (non inclusa)

beartimpa. . . _
goattatridyicatore di livello acqua: minimo e massimo

alla * _ . .
temperatuﬁ’ﬁ“rezza: termostato + protezione da surriscaldamento

costant®. . . .
Spia luminosa: presente

Classificazione IP: IPX3

Mini gtRRIeM RGN YhIBEBISIbagnomaria professionale deve garantire mantenimento della temperatura senza cottura
diretta, essere facile da pulire e compatibile con diversi formati di contenitori GN.

modello Hfﬁ? 43 unisce efficienza energetica, flessibilita operativa e robustezza strutturale grazie al riscaldamento a
AP HEE materiali inox e al design ergonomico.

e Riscaldamento: graduale senza bruciare il prodotto.
AssrMRNGIRSRK LHIHERRSIE AN FBRIIGIHBer uso alimentare e, se necessario, acquista gli adattatori per combinazioni GN
frazbRagParmio: energetico del 20% grazie al tappetino termico.

o Facile: pulizia grazie agli angoli interni arrotondati.

o Compatibilita: modulare con contenitori GN di varie dimensioni.
Bagnomaria professionale H887_43, riscaldatore GN buffet self-service, bagnomaria inox GN 1/1 regolabile, bagnomaria con
risparmio energetico horeca, attrezzatura calda per cucina professionale, bagnomaria cucina con termostato.

FAQ:

*Immagini puramente indicative.

INFORMAZIONI

e Potenza 1000 W

Altezza in millimetri 241.0000
Larghezza in millimetri 574.0000
Profondita in millimetri 334.0000
Tipologia Senza rubinetto
Funzionamento a bagnomaria
Numero vasche/pentole 1
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Tipologia: Senza rubinetto
Funzionamento: a bagnomaria
Mumero vasche/pentole: 1
Altezza in millimetri: 241 mm
Larghezza in millimetri. 574 mm
Profondita in millimetri: 334 mm



