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Abbattitore professionale in acciaio h804_51
Abbattitore verticale con funzione "frost bust" e "gelato". Dimensioni: 760 x 725 x H.850 mm.

Abbattitore verticale in acciaio inox, ideale per attività gastronomiche e pasticcerie. Il prodotto presenta una struttura in 
acciaio inox ed è adatto a contenere 5 teglie GN1/1 ed EURONORM 600x400mm (non incluse). L'abbattitore viene sviluppato
con tecnologie all'avanguardia ed è dotato di termostato digitale con segnale di allarme e messaggi di errore. L'articolo è
inoltre dotato di una camera di raffreddamento in acciaio inox e di una porta reversibile per adattarsi a qualsiasi spazio. Il
prodotto consente di effettuare cicli di abbattimento a temperatura controllata o temporizzata, tra le funzioni ispeciali vi sono
invece un ciclo di abbattimento fino a -40°C e la funzione "gelato". La base è provvista di 4 piedini in acciaio regolabili.

Caratteristiche tecniche:

● Materiale: acciaio inox
● Ideale per 5 teglie GN 1/1 ed EURONORM 600x400mm
● Termostato e display digitale
● Refrigerazione ventilata con sbrinamento manuale
● Evaporatore con copertura anti-corrosione
● Camera di raffreddamento in acciaio inox
● Porta reversibile
● Distanza teglie: 65 mm
● 4 Piedi in acciaio regolabili
● Cicli di abbatimento a temperatura controllato o temporizzati
● Modalità automatica di conservazione a fine ciclo di abbattimento
● Ventole ECM
● Pulsante dedicata per ciclo abbattimento GELATO
● Pulsante dedicata per ciclo abbattimento “-40°C”
● Capacità: Ch.15Kg/Fr.10 Kg
● Rumorosità: 60 dB (A)
● Potenza nominale: 749W
● Temperatura: +10°C ~ -40°C
● Dimensioni: 760 x 725 x H.850 mm
● peso: 86 kg

*Immagine puramente indicativa

INFORMAZIONI

● porta reversibile si
● Altezza 85 cm
● Potenza 749 W
● Capacità 5 teglie GN 1/1
● Profondita 72,5 cm
● Larg. 76 cm




