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Abbattitore da banco in acciaio inox h804_48
Abbattitore da banco con termostato digitale. Dimensioni: 660 x 365 h H.437 mm.

L'abbattitore professionale in acciaio inox è un prodotto ideale per piccole attività gastronomiche. Le dimensioni contenute
consentono infatti di utilizzarlo e installarlo in tutta comodità. Grazie a questa tipologia di prodotto è possibile raffreddare
velocemente vari alimenti, garantendo il rispetto delle norme previste per la conservazione degli alimenti. L'abbattitore è
realizzato in acciaio inox ed è dotato di termostato digitale con allarme sonoro in caso di apertura porta. I cicli di
abbattimento possono avvenire sia a temperatura controllata sia in modalità automatica. Grazie al pratico display è possibile
visualizzare i messaggi di errori, evitando così malfunzionamenti. I 4 piedini regolabili consentono di adattare il prodotto a
qualsiasi piano e ambiente.

Caratteristiche tecniche:

● Abbattitore da banco GN2/3
● Materiale: acciaio inox
● Capacità: Ch.7Kg/Fr.5Kg
● Refrigerazione ventilata con sbrinamento manuale
● Evaporatore con copertura anti-corrosione
● Termostato digitale con segnale di allarme
● Display digitale
● Camera di raffreddamento in acciaio inox
● 4 piedini regolabili
● Dimensioni: 660 x 365 h H.437 mm
● Peso: 52 kg
● Rumorosità: 55 dB(A)
● Potenza nominale: 420 W
● Temperatura: +10°C ~ - 38°C

*Immagine puramente indicativa

INFORMAZIONI

● porta reversibile no
● Altezza 43,7 cm
● Potenza 420 W
● Profondita 64 cm
● Larg. 66 cm




